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I'anguria reggiana

¢ prodotto Igp

apubblicazione sulla Gazzetta Uf-
ficiale rende definitivala qualifica
di prodotto Igp per 'anguria reggia-
na. Soddisfatto Ivan Bartoli, presiden-
te del Consorzio, perché il riconosci-
mernto arriva in tempo per la prossi-
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ma raccolta, per altro messa in crisi

dallasiccita. / PAGINA27
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E stato pubblicato in Gazzet-
ta ufficiale il riconoscimento
del Consorzio di tutela
dell’AnguriaReggianalgp.

«Eun traguardoimportan-
te — commenta il direttore
della Coldiretti di Reggio
Emilia, Maria Cerabona —
per tutelare e valorizzare il
futuro diunaproduzioneim-
portante del nostro territo-
rio che, lo scorso anno, con i
suoi 10mila quintali, ha rap-
presentato circa il 10% della
produzione provinciale di
angurie». «Siamo molto con-
tenti — sono le parole di Ivan
Bartoli, presidente del Con-
sorzio dell’'anguria reggiana
Igp — che il riconoscimento,
nonostante 'emergenza Co-
vid19, sia arrivato in tempo
per essere pienamente ope-
rativi gia dalla stagione
2020, che, purtroppo, ha gia
mostrato le prime difficolta
legate alla siccita e agli episo-
di di forte vento che ha sco-
perchiato i tunnel di produ-
zione».

Adistanza di quasi quattro
anni dal riconoscimento
dell'Indicazione geografica
protetta che ha legato forte-
menteil prodotto al suo terri-
torio, rappresentando un
grande valore per tutto il si-
stema con garanzie di produ-
zione, qualita e tracciabilita,
ora il riconoscimento del
Consorzio di tutela comple-
ta il percorso iniziato molti
annifa dai produttorie porta-
to avanti con determinazio-
ne e con la condivisione dei

Per il Consorzio
di tutela dell’anguria
il riconoscimento

in Gazzetta ufficiale

Un traguardo importante dopo essere diventata lgp
Bartoli: «Sara pienamente operativo per la raccolta>»

soggetti che lo hanno soste-
nuto.

«Il marchio Igp per'angu-
ria reggiana ¢ il primo con-
quistato dalla nostra provin-
cia—spiegala Cerabona—eri-
maneil primoIgp europeori-
conosciuto ad un’anguria. 11
successo di questo prodotto
érappresentato oltre che dal-
la qualita e delle caratteristi-
che organolettiche che lo
rendono unico soprattutto
dall’equilibrio trainnovazio-
ne e tradizione dei metodi
produttivi. Vigilare e tutela-
re su queste garanzie signifi-
caassicurare un futuro all’in-
teraproduzione».

«A febbraio abbiamo con-
cluso I'attivita di Apar, asso-
ciazione produttori Anguria
reggiana — dichiara Bartoli —
e costituitoil Consorzio di tu-
tela. Il ministero delle Politi-
che agricole e forestali ha ri-
cevuto gli atti e, il 15 aprile,
ha ufficializzato il riconosci-
mento aprendo le attivita di
tutela, valorizzazione e con-
trollo del Consorzio». «Conil
riconoscimento —continuail
presidente—potremonon so-
lo controllare la qualita del
prodotto fino alla raccolta,
ma verificarne la conformita
rispetto ai requisiti anche su-
gli scaffali divenditae vigila-
re sul rischio di frodi oingan-
ni».

Caratteristica comune a
tutte le tipologie di Anguria
reggiana Igp, garantite dal
bollino identificativo, & 'ele-
vato tenore zuccherino, cor-
rispondente a un minimo di
11 gradi Brix per il tipo ton-
do e 12 gradi Brix per le altre

tipologie. Un altro elemento
che distingue l'anguria reg-
giana, e chene giustificail le-
game con il territorio, & 'abi-
lita dei produttori e laraffina-
ta tecnica colturale adottata,
che si manifesta in particola-
re al momento della raccol-
ta, o “stacco”, solo dei frutti
al giusto punto di maturazio-
ne.—
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Cerabona (Coldiretti)
«Vigilare e tutelare
significa assicurare
futuro alla produzione»

VR
- p

Ivan Bartoli, presidente del Consorzio dell'anguriareggiana lgp
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