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ECONOMIA IMPATTO ECONOMICO A +25% SECONDO IL RAPPORTO ISMEA QUALIVITA

Prodotti Dop e Igp
aumenta il «peso»

MONDO RURALE

SETTORE PRIMARIO

® Un paniere di prodotti pic-
colo, ma in grado di generare
ottime performance sul merca-
to. L’ultimo rapporto
Ismea-Qualivita sulle produzio-
niDop elgp parladi un aumento
dell’impatto economico territo-
riale del 25,1% (13 me). L’anno
precedente era stato dell’84,1%.
LAGUARDIA A PAGINA VI>>

LA NOTA POSITIVA

Ottime performance dell'olio e degli
ortaggi, mentre ¢'e una lieve flessione
per il settore dei formaggi a marchio Ue

LAPECCA

Nonostante gli incrementi, l'impatto
economico globale continua a rimanere
basso rispetto alle altre regioni

Dop e Igpin ascesa
per peso economico

La fotografia dell'ultimo rapporto Ismea Qualivita

[l valore aumenta del
25% nel 2018,
confermando ['exploit
del 2017 (+84,1)

GIOVANNA LAGUARDIA

@ Un paniere di prodotti pic-
colo piccolo, ma in grado di ge-
nerare, negli ultimianni, ottime
performance sul mercato. E an-
che se la Basilicata rimane re-
legata in fondo alla classifica

dell’impatto economico territo-
riale dei prodotti agroalimenta-
ri a marchio Ue, le ottime per-
centuali di incremento del va-
lore fanno ben sperare per il fu-
turo.

L’ultimo rapporto Qualivita
sulle produzioni agroalimentari
e vitivinicole di qualita stilato
da Ismea, con dati relativi al
2018, parla di un aumento
dell’impatto economico territo-
riale dei prodotti a marchio Ue
parial 25,1%, pari ad un valore
di 13 milioni di euro, di cui 12
ascrivibili al settore mine e 1
milione al settore food. La pro-
vincia che fa registrare I'incre-
mento maggiore & quella di Po-
tenza, con un ottimo +26%. Di

poco inferiore 'aumento regi-
strato in provincia di Matera,
con un +21%. In valore econo-
micorispettivamente 11,7 milio-
ni e 1,5 milioni. Soltanto due re-
gioni hanno fatto registrare in-
crementi superiori: la Sarde-
gna, con il 32,5% e la Puglia con
il 56,3%. Due realta che comun-
que hanno a disposizione un
ventaglio di prodotti a marchio
Ue decisamente superiore ri-
spetto alla Basilicata. La Sarde-
gna 41 (8 food e 33 wine) e la
Puglia addirittura 59 (21 food e
38 wine).

La performance positiva del
2018 rispetto al 2017 conferma
quella dell’anno precedente,

quando la Basilicata aveva avu-
to un vero e proprio exploit, es-
sendo il peso economico dei pro-
dotti a marchio Ue aumentato
addirittura dell’84,1%, miglior
dato tra tutte le regioni italiane.
Performance che dovrebbero
convincere gli operatori del set-
tore ad aderire in maniera piu
convinta alla filiera agricola di
alta qualita. In questa partico-
lare classifica, infatti, la Basi-
licata risulta di gran lunga fa-
nalino di coda del settore, con
soli176 operatoridelfood censiti
da Ismea-Qualivita (in crescita
dello 0,2%). Davvero pochi, se si
considera che regioni piu pic-
cole come il Molise e la Valle
d’Aosta ne hanno rispettiva-
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mente 216 e 638.

Unico tallone di Achille delle
produzioni certificate, almeno
per quanto riguarda la Basili-
cata, & quello dei formaggi, che
fannoregistrare una diminuzio-
ne dell’impatto sull’economia
dellaregionedel 3,7%. Per quan-
to riguarda I'unico prodotto a
base di carne della Basilicata a
marchio Ue, la Lucanica di Pi-
cerno Igp, il rapporto non ha
quantificato le sue performan-
ce, in quanto al momento in cui
sono statirilevatiidatierastata
da troppo poco tempo rilasciata

la certificazione europea. Sul
gradino piu alto del podio i pro-
dotti ortofrutticoli: 1 Basilicata
necontaben cinquefraDopelgp
ed hanno fatto registrare un in-
cremento dell’impatto sull’eco-
nomiaregionaledel 167 % (paria
0,3 milioni di euro). Dato questo
inferiore solamente a quello del-
la Sardegna, dove un singolo
prodotto ortofrutticolo a mar-
chio Ue ha fatto registrare una
impennata del 189,8%. Straor-
dinaria performance anche
dell’unico olio Dop della Basi-
licata, il Vulture dop (era stato

11 dato degli operatori
economici del settore ¢ il pitt
basso d'Ttalia: sono solo 176

avviato I'Iter per il riconosci-
mento dell’extravergine Lucano
Igp ma al momento non risulta
concluso), che vola a +254% per

quanto riguarda l'impatto
sull’economia regionale (0,09
milioni di euro).

Per quanto riguarda i prodot-
tivitivinicoli, il valore delle pro-
duzionidiqualita é cresciuto sia
a livello nazionale sia a livello
locale. In particolare, i sei mar-
chilucani (4 doc una docg e una
Igt), hanno fatto registrare nel
2018 un aumento del peso
sull’economia locale del 26,5%,

attestandosi su un valore di 12
milioni di euro.

Nel suo complesso, come sot-
tolinea il direttore generale
dell’Tsmea Raffaele Borriello, in
ITtalia il sistema agroalimentare
«gode senza dubbio di un enor-
me vantaggio competitivo, con
824 riconoscimenti a Indicazio-
ne Geografica, di cui 300 nel
comparto del food (Dop, Igp e
Stg) e 524 in quello del vino (Dop
e Igp), confermandosi il Paese
con il maggior numero di pro-
dotti certificati, prima della
Francia (686) e della Spagna
(336)».
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Doc e Igt lucani hanno fatto
registrare un aumento del peso
sull'economialocale del 26,5%
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Sono diciassette
le specialita Ue

Bl Undici specialita ali-
mentari certificate dal
marchio Ue e sei spe-
cialita wine, tra cui una
denominazione di origi-
ne controllata e garanti-
ta. Questo, attualmente,
il paniere dei prodotti
Dop e Igp della Basilica-
ta. | prodotti food regi-
strati sono il caciocaval-
lo silano dop (in condo-
minio con le regioni Ca-
labria, Campania, Moli-
se e Puglia), il canestra-
to di Moliterno Igp, il fa-
giolo bianco di Rotonda
Dop, i fagioli di Sarconi
Igp, la Lenticchia di Al-
tamura Igp (con la Pu-
glia), la Lucanica di Pi-
cerno Igp, il pane di Ma-
tera lgp, il Pecorino di
Filiano Dop, il peperone
di Senise Igp, I'olio Vul-
ture Dop. Per quanto ri-
guarda il settore Wine,
vantano il riconosci-
mento doc I’Aglianico
del Vulture, il Terre
dell’Alta Val d’Agri, Ma-
tera e il Grottino.
L’aglianico del Vulture
Superiore & una Docg,
mentre I'unicalgt e il
Basililicata. La regione
condivide con il resto
d’ltalia anche due spe-
cialita tradizionali garan-
tite che sono la mozza-
rella e la pizza. La Basili-
cata onta, inoltre, un
elenco di 149 prodotti
agroalimentari tradizio-
nali registrati nello spe-
cifico elenco del Mini-

PRODOTTI A MARCHIO UE : stero dell’agricoltura.
Il peperone rosso di Senise [servizio fotografico di Tony Vece]

+254%  -3,1%

oLio FORMAGGI
L'extravergine Vulture Dop della L'unico dato in lieve flessione
Basilicata ha il record di riguarda il settore caseario, che

incremento di peso sull'economia  conta fre prodotti a marchio
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