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Pecorino siciliano Dop

Decolla la produ

Una trentina di operatori
allavoro per la tutela

di questo prodotto,
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LA PRODUZIONE: quasi settants
tonnallate nel 2010

LA STAGIONATURA: almeno 4
mesi in locall ad areazione naturale
EXPORT: America, Nord Europa,
Nord Italia

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo

del destinatario,

non riproducibile.




