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La «cicoria puntarella» di Molfetta
rincorre il riconoscimento Igp

Stasera in un convegno esperti a confronto e degustazione con gli chef

MATTEO DIAMANTE

@ MOLFETTA. Puntare sulle specialita enogastro-
nomiche, valorizzarle e dare un senso anche di ca-
rattere socioeconomico alla loro produzione. Gia da
tempo, infatti, Molfetta sta cercando di perseguire
questo obiettivo per la valorizzazione di un prodotto
conosciuto anche fuori dai confini cittadini.

Si tratta della «Cicoria puntarella molfettese», al
centro questa sera di un confronto pubblico (a par-
tire dalle 18 all’Auditorium «Madonna della Rosa»)
con un team di esperti del settore che faranno il
punto sul percorso, avviato mesi addietro, finaliz-
zato al riconoscimento della Indicazione geografica
protetta (Igp).

L’iniziativa, organizzata dall’ Associazione per la
valorizzazione e la promozione della cicoria pun-
tarella molfettese, su impulso di tutti i soci, siavvale
del patrocinio del Comune, assessorato al Marke-
ting territoriale, e della Presidenza del Consiglio
regionale.

La cicoria puntarella molfettese, varieta di ca-
talogna, € ricchissima di antiossidanti che non si
disperdono anche dopo la cottura e si differenzia
dalle altre varieta perla concentrazione di polifenoli
in numero simile a quella dell’extravergine di oli-
va.

Un prodotto da eccellenza per un territorio che
punta ad ottenere il riconoscimento Igp che, tra le
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altre cose, garantira il consumatore finale sulle ori-
gini del prodotto ma anche sulla sua trasformazione
ed elaborazione che devono avvenire in un’area
geografica definita, con ricadute importanti per il
tessuto economico e imprenditoriale del territorio
vocato a tale coltivazione che include, oltre all’agro
di Molfetta, anche superfici di Bari, Modugno, Bi-
tonto, Terlizzi, Ruvo e Bisceglie.

Nel corso dell’incontro sono previsti gli interventi
del professor Pietro Santamaria e del professor Cor-
rado Bernardo De Gennaro, del dipartimento di
Scienze agroalimentari e territoriali dell’'Universita
di Bari, della dottoressa Maria Gonnella, dell’Isti-
tuto di scienze delle produzioni alimentari del Cnr,
del dottor Marco Valerio Del Grosso, presidente
Antesia con sede in Battipaglia (Salerno), del dottor
Michelangelo De Palma, dello studio tecnico Agri-
plan Bari, del dottor Pietro Spagnoletti, responsa-
bilearea tecnologica di Coldiretti Puglia, e del dottor
Ignazio Cirillo, agronomo.

Al termine dell’incontro, con la collaborazione
dell’ Associazione cuochi baresi, ci sara una degu-
stazione con una serie di preparazioni in grado di
esaltare le qualita della saporita verdura. Il pubblico
presente avra la possibilita di degustare le prepa-
razioni che gli chef hanno presentato al Fruit At-
traction 2019, la pit importante fiera internazionale
dell’ortofrutta che si e svolta, a Madrid, nelle scorse
settimane.
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