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Successo per l'evento di turismo esperienziale alla scoperta del
territorio dell Olio Riviera Ligure DOP

a cura di Geronimo Nerli

In un settore, quello degli oli ex-
travergine di oliva ad Indicazione
Geografica, che ha dimostrato di
avere ancora un grande potenziale
da sviluppare e dinamiche di con-
sumo caratterizzate da un basso
grado di conoscenza del valore
del prodotto, arriva il progetto
Oliveti Aperti, un’iniziativa pilota
- voluta dal Consorzio di Tutela
Olio DOP Riviera Ligure insieme
alla Fondazione Qualivita - per
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supportare il comparto delle 1G
dell’Olio verso la maturita. Obiet-
tivo la wvalorizzazione dell’Olio
Riviera Ligure DOP e del turi-
smo esperienziale legato al terri-
torio ligure e alla forte vocazione
olivicola della regione, questa la
sintesi del progetto da cui nasce
I*“edizione zero” di Oliveti Aperti
svoltasi in Liguria il 15-16 giugno.
Un fine settimana, supportato
dalla Regione Liguria e patrocina-

to dal Mipaaft, che, per la prima
volta, ha visto coinvolte molte
delle aziende di produzione con-
sorziate, con frantoi, strutture ri-
cettive, musei e altri tipi di attivi-
ta presenti in Liguria: tutte realta
che concorrono alla promozione
del territorio e del suo forte lega-
me con lolivicoltura.
Un legame che con “Oliveti Aper-
17 offre alle imprese del sistema
produttlvo DOP la possibilita di
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affiancare alla dimensione com-
merciale di prodotto una stra-
tegia per diversificare le attivita
aziendali attraverso un’offerta
turistica locale legata alla soste-
nibilita ambientale e culturale.

Coinvolte 32 aziende DOP
da Levante a Ponente

Dall’arte del muretto a secco alla
storia, attraverso percorsi di de-
gustazione dell’Olio DOP, itine-
rari tra gli oliveti, visite in fran-
toio e corsi di cucina, sono stati
numerosi gli ospiti, in particola-
re stranieri, che hanno celebrato
la secolare tradizione dell’olivi-
coltura ligure. A partecipare alla
due giorni anche molti giovani
e giovanissimi, impegnati nelle
decine di attivita ed eventi rea-
lizzati dalle 32 aziende aderenti.
Partecipazione attiva anche per
la giunta della Regione Liguria
che insieme ai tanti ospiti si ¢
calata nelle realta olivicole del
Consorzio con il presidente Toti
negli oliveti del Levante a sco-
prire le caratteristiche della filie-
ra certificata.

“Questa prima edizione - ha af-
fermato Passessore all’Agricol-
tura Stefano Mai - ha mostrato
come I’Olio Riviera Ligure DOP,
grazie al suo legame con il terri-
torio ed alla sua qualita certifica-
ta, possa creare opportunita non
solo per la filiera produttiva, ma
anche per gli altri settori dell’e-
conomia regionale. Il prodotto
olio ha dimostrato di saper ri-
vestire un ruolo importante per
la salvaguardia del territorio, sia
dal punto di vista ambientale
che delle tradizioni. Ringrazio il
Consorzio di tutela e Qualivita,
fiducioso che questo percorso
virtuoso possa rapidamente svi-
lupparsi innescando un positivo
cambiamento tale da garantire i
consumatori e gratificare i pro-
duttori”.

Diversi i traguardi raggiunti in
questa prima edizione tra cui
rientra  sicuramente l’azione
di educazione al consumatore
sul’Olio Riviera Ligure DOP;

<31



:.;3 Oliveti Aperti - Olio Riviera Ligure DOP

Il territorio vince quando accoglie
di Luigi Caricato - direttore di Olio Officina

Iesperienza di “Oliveti Aperti” in Liguria insegna
che non bastano le sole parole, ma occorrono i fatti,
la concretezza dell’esempio. Negli ultimi anni si

sta iniziando a parlare di “turismo esperienziale” e
qualcosa si sta facendo, ma occorre insistere. Il tema
¢ stato esposto a Milano dal direttore del Consorzio
dell’olio DOP Riviera Ligure Giorgio Lazzaretti,

a Olio Officina Festival; e all’atto pratico i risultati
si sono visti, con la manifestazione organizzata da
Qualivita, aprendo appunto non soltanto i frantoi,
ma gli oliveti, rendendoli calpestabili, camminando
tra gli alberi, vivendo esperienze autentiche. Serve,
questo nuovo approccio, per far comprendere al
consumatore che I'olio va oltre la bottiglia, che

ha una sua storia, un percorso, una identita: si
racconta, va raccontato. Finora ci si & fermati al
prodotto finito, ma ora ¢ tempo di svelare cio

che sta dietro le quinte. A poco serve evocare il
valore del territorio se poi non lo si fa conoscere,
rendendo partecipi le persone che ignorano cosa
sia un oliveto e cosa avviene in campagna. Molti ne
conoscono la parola, ma vedere le pareti terrazzate
a olivi, le fasce scoscese, fa capire la complessita
della pratica agricola in uno scenario impervio ed
eroico. Degustare un olio tra gli olivi assume in
Liguria un significato non solo simbolico ma di
testimonianza di un impegno a favore dell’ambiente
e di un paesaggio che oltre a essere espressione

di bellezza ha anche un risvolto pratico legato alla
manutenzione dei suoli. Va precisato che in Liguria
le aziende oleatie sono ben strutturate, anche quelle
piu piccole, vocate come sono all’accoglienza,

ma ritengo che si debba petfezionare questo
aspetto, non legandolo solo alla vendita dell’olio.

Il commercio in Ligutia va bene e il successo sui
mercati internazionali della DOP Riviera Ligure

ne ¢ la chiara dimostrazione, ma ora ¢ tempo di
strutturare una offerta di interscambio che sia anche
culturale, ricca di contenuti di grande spessore e
originalita. Uscendo da una logica commerciale fine a
se stessa, si trasmette un sapere autentico, uno stile e
un modo di essere e di fare che premia il territorio e
la sua anima olivicola e olearia in prospettiva futura.
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mostrare come le aziende di produzione di olio abbiano
sempre piu frequentemente caratteristiche di multifun-
zionalita; evidenziare il forte valore ambientale dell’o-
livicoltura ligure, permettendo di vivere direttamente la
realta dei terrazzamenti con i muretti a secco, oggi pa-
trimonio immateriale dell’Umanita Unesco; dimostrare
come la sinergia fra imprese diverse, guidate dal Consor-
zio di tutela e impegnate in uno stesso progetto, possa
avere ricadute positive sul territorio dando vita a un’of-
ferta turistica integrata.

Offerta turistica integrata con agriturismi,
hotel, ristoranti, agenzie e aziende locali

Molto positivo I'ingaggio dei giovani che si sono resi
protagonisti anche dell’evento organizzato dal Consor-
zio di Tutela in occasione di Oliveti Aperti, un incontro
tra la stampa di settore — alle prese con un Educational
tour negli oliveti — e i Giovani Chef degli istituti alber-
ghieri italiani — impegnati a Imperia nella finale del con-
test dedicato a ricette innovative a base di Olio Riviera
Ligure DOP.

Una grande iniziativa dell’Olio Riviera Ligure DOP nella
veste di filo rosso tra numerosi momenti di condivisione
e di riscoperta della cultura olivicola ligure, attraverso le
storie degli uomini e donne che con il loro lavoro custo-
discono una cultura antica, salvaguardano il territorio e
valorizzano una produzione agroalimentare d’eccellenza.

Consorzio per la Tutela del’Olio Extra
Vergine di Oliva D.O.P. Riviera Ligure
Via T. Schiva, 29 - 18100 Imperia

Tel. +39 0183 76 79 24
www.oliorivieraligure.it
info@oliorivieraligure.it
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15-16 giugno 2019: aleuni dei momenti
simbolo di Oliveti Aperti, 'evento ideato
¢ organizzato da Fondazione Qualivita
insieme al Consorzio per la Tutela dell’Olio
Extra Vergine di Oliva D.O.P. Riviera
Ligure, con il supporto della Regione
Liguria e il patrocinio del Ministero delle
politiche agricole, che ha coinvolto aziende
di produzgione, franoti, strutture ricettive,
musei e altre realta legate alla promozione
del territorio.

Un grande successo per il primo evento
nazionale di turismo esperiengiale legato a
un olio DOP regionale.
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