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Festival del Prosciutto Esperti
a confronto sulle eccellenze

Domani si comincia con «Dop Economy», workshop sul business agroalimentare
in piazza Ferrari. Degustazioni di prodotti da Francia, Spagna, Portogallo e Croazia

M LANGHIRANO Si aprira domani
a Langhirano la 22esima edi-
zione del Festival del Pro-
sciutto di Parma: tre giorni di
iniziative per parlare di una
Dop simbolo dell’eccellenza
del made in Italy alimentare
nel mondo, per promuovere
antiche tradizioni e un «sa-
per fare» che si tramandano
di generazione in generazio-
ne. E per scoprire un terri-
torio che offre bellezze come
il castello di Torrechiara e la
Badia di Santa Maria della
Neve. Nel giorno di apertura,
il Festival del Prosciutto di
Parma ospita il workshop
«Dop Economy»: 'appunta-
mento & per le 16 a Langhi-
rano, nella sala Pellegrino
Riccardi, in piazza Ferrari.

Tema del convegno € la cen-
tralita, per 'economia italia-
na, del settore agroalimenta-
re: come emerge dal Rappor-

to Ismea - Qualivita 2018, il
segmento dei prodotti di qua-
lita certificata Dop, Igp e Stg
genera alla produzione unva-
lore di 15,2 miliardi di euro,
con una crescita annuale del
2,6%. Il workshop «Dop Eco-
nomy”» vedra la partecipa-
zione dell'europarlamentare
Paolo De Castro, considerato
tra imaggiori esperti a livello
continentale di economia dei
sistemi agroalimentari, e di
Simona Caselli, assessore al-
I’Agricoltura della Regione
Emilia-Romagna.

L’Emilia-Romagna, infatti,
puo essere considerata una
terra di eccellenze e «best
practice»: detiene, con 44
prodotti, il record europeo di
certificazioni alimentari Dop
e Igp. In Emilia-Romagna, la
filiera agroalimentare, dai
campi alla tavola, garantisce
lavoro a 7omila addetti e pro-

ducereddito, comedimostra-
no la produzione lorda ven-
dibile vicina ai 5 miliardi di
euro e un export che vale 6,5
miliardi di euro, pari al 10%
delle esportazioni delle im-
prese del territorio.
Frairelatori del workshop c'é
poi Cesare Azzali, direttore
dell'Unione parmense degli
industriali (Upi).

A rappresentare il patrimo-
nio agroalimentare del no-
stro Paese saranno Leo Ber-
tozzi, segretario generale di
OriGIn Italia (Associazione
italiana Consorzi Indicazioni
geografiche), che riunisce 64,
soci, pari al 95% delle produ-
zioni italiane a indicazione
geografica, Vittorio Capanna,
presidente del Consorzio del
Prosciutto di Parma, e Nicola
Bertinelli, presidente del
Consorzio del Parmigiano
Reggiano. Prosciutto e Par-

migiano sono due dei primi
tre prodotti Dop in Italia
quanto a valore di produzio-
ne.
11 workshop sara anche l'oc-
casione per porreaconfronto
il valore delle produzioni Dop
in Italia e in Europa. Saranno
presentirappresentanti delle
Regioni dell’Istria (Croazia),
della Corsica (Francia), di
Alentejo (Portogallo) e dell’E-
xtremadura (Spagna), che
porteranno i loro proseciutti.
Nell’area della Cittadella del
Prosciutto sara quindi possi-
bile degustare Dop di questi
Paesi, come Presunto de Bar-
rancos, Prosciutto crudo di
Dalmazia, Prosciutto crudo
d’Istria e Dehesa de Extrema-
dura.
Lincontro «Dop Economy»
sara moderato da Mauro Ro-
sati, direttore generale della
Fondazione Qualivita.
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