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"Oliveti Aperti Experience™ alla scoperta di una Liguria nascasta e insolita. Un fine settimana intenso e particolare al sapore
di bruschetta, L'olio & ['olio di Imperia e delie sue colline, ed & imperativa che verga promogse. Per guesta Il Cansorzia di
tutela dell"Olio extra vergine di oliva dop Riviera Ligure insieme alla Fondazione Qualivita di Siena hanno organizzato due
giormi di visite e assaggi su e giu per il promontorio lkure.

Dbiettivo la valorizzazione dell’Dlio Extra Vergine di oliva Riviera Ligure DOP e del turismo esperienziale legato al territario
olivato ligure e alla forte vocazione olivicola della regione, che si svolge in contemporanea al grande evento diffuso "Oliveti
Aperti”. Un fine settimana che, per la prima volta, ha visto coinvolte tutte le aziende di produzione di Olio Riviera Ligure
BOP, con frankod, skrutture ricettive, musei e altri tipi di attivita presenti in Liguria: tutte realta che concorrono alla

promozione del territoria e del suo forte legame con Uolivicoftura.

Un press tour che ha guidato i giornalisti al di fuori dei tradizionali itinerari turistici, in compagnia di Patrizio Roversi,
"Turista per Olio”. Un percorso alla scoperta del mondo rurale e dell’enogastronomia tipica della Riviera Ligure, attraverso
oliveti percorsi anche in mountain bike o a piedi. Molto interessante La lezione sulla realizzazione dei famasi muri i pietra a
sacco che formand le famase terrazze liguri. Il Consorzio di Tutela dell"Olio Extra Vergine di Oliva DOP Riviera Ligure,
riconosciuto dal Mipaaft, rappresenta olivicoltori, frantoiani e imbotticliator e ha fra i suoi obiettivi la tutela di un prodotto
dalle caratteristiche uniche. Svolge inoltre un’azione di promozione e vigilanza dell"Olio Ligure nelle sue tre menzioni
geoerafiche [Riviera dei Fiori, Riviera del Ponente Savonese, Riviera di Levante} per offrire ai consumator una qualita d'olio
tra le pil ricercate dagli intenditori.

Fondazione Qualivita, da oltre 18 anni opera per la promazione e valorizzazione del settore asroalimentare di qualita a
livello internazionale, e grazie al ruolo di mediatore svolto nell’ ambito delle attivitd di lobbying a livello europen, é
diventata punto di riferimento per coloro che gravitano intomo al comparto agroalimentare, e in guesta aocazions ha
affiancato il Consorzio di tutela dell'Olio Riviera Ligure DOP per la realizzazions del programma di "Oliveti Aperti™.



Lo scopo che si sono rpefissi & stato quélln di educare il consumatore, a riconcscere e saper scesliere |"olio extra vergine di
oliva di qualita; mostrare come le aziende di produzione di olio abbiano sempre pil frequentemente caratteristiche di
multifunzionalita joltre alla produzione di Olio Riviera Ligure DOP, spaziano dalla ricezione, alle proposte di corsi di cucina e
di attivita varie sul territorio); evidenziare il forte valore ambientale dell'olivicoltura ligure, permettendo di vivera
direttamente la realtd dei terrazzamenti con i muretti a secco, oggi patrimonio immateriale dell’Umanita per 1'Unesco;

dimastrare come la sinergia fra imprese diverse impegnate in uno stesso progetto possa avere ricadute positive sul terriborio
danda vita a un'offerta turistica integrata.

Lucinasco & staka la prima tappa del press tour: un paesello circondato da oliveti secolari. L'area di visita prescelta offre sia
il zantiere della costruzione del muro a secco che le passesgiate a piedi o in bicicletta su di un anello di strada bianca e una
breve esperienza immersiva su di un ancestrale tracciato mulattiero tra gli olivi. Il cantiere del muro a secco mostra la
tecnica antica che ha reso tutto il territorio olivato lisure terrazzato. Pietra e terra, non serve altro. Muniti di guanti, i
giornalisti hanno appreso concretamente le poche e semplici regole che permettono di innalzare il muro.

5i tratta di wna tecnica protostorica che oltre alla sernplice manualit richiede tempo, pazienza e fatica. Il percorso
pedonale-ciciabile si e snodato fra ofiveti e frutteti delle zone rurali denominate Ciappe, Ca Sottane, Rio della Maddalena,
Rogei e Ciapin. Un reticolo di percarsi in pendenza che sembra infinito, utilizzato fino a poco pio di cinguant'anni fa, a
piedi, con il mulo o con i buoi. Visitare Lucinasco significa fruire del sistema di museo diffuso, con indicazione delie
principati strutture di impiego rurale sul territorio & con diverse espotizioni in passe, la ricostruziones della casa contading,
del frantoio a trazione animale e umana (gumbo a sangue}, della cantina, della stalla, desli attrezzi da lavors e il museo di
arte sacra con opere accezionali.
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Perché questo ani

Seconda tappa, Torre Paponi frazione di Pietrabruna (IM) a circa cinqgue chilometri da San Lorenzo al Mare, nella valle del



piccolo museo privato della giara, contenitore storica in ceramica destinato all’olio di oliva. Pranzo speciale in un luogo che
non ti aspetteresti da un paesing del genere: La Pignatta d'oro, ricavato nella vecchia torre Paponi.

Ultima tappa Albensa, nella Riviera del Ponente Savonese. | giornalisti hanno visitato un museo dove si espone [a raccolta di
materiali e utensili fegati al territorio e verra mostrato come, durante la campagna delle olive - da ottobre a febbraio -,
viene effettuata la molitura nel Frantoko ancora presente nel centro storico. Questa lavorazione & stata mantenuta nel swo
luogo di arigine pur utilizzando impianti moderni e tecnologicamente avanzati. La visita prosegue poi nel coinvolgente
centro storico della citta di Albemia, che racoonta una storia millenaria, contraddistinta dall'impianto urbanistico romano,
dal complessa monumentale della Cattedrale con il battistero paleocristianc del ¥V secofo d.C_, dalle molte torri medievali e
da un respiro che appare eterno.

A Imparia, infine, un mini corso per assaggistori di olin in un |aboratorio specializzato e |a visita al Musaa dall"asliva: un bel
viaggio nel passato, dai Fenici, ai Greci, ai Romani, che con le loro navi solcavano § mari con le stive cariche di anfore
olearie, testimoniato da una vasta raccolta di diversi tipi e modelli, esposta nel giarding del Museo, che & un centro di studi
davvero straordinaria, voluto con volonta lungimirante, composto da 18 zale tematiche dedicate ai molti aspetti del monda
olivicolo e olearia, sia ligure che internazionale,



