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Spiriti divini

Capire con gusto
La ricetta Treccani
dedicata alle Dop

ERANGELO BOATTI

W&® Un viaggio alla scoperta delle origi-
ni, dal Bonarda dell'Olttepd Pavese
all’Oltrepo Pavese Metodo Classico, dal-
I'Aceto Balsamico di Modena al Parmi-
giano Reggiano, dal Salame di Varzi al
Prosciutto di Parma fino ad arrivare allo
Zafferano dell’Aquila: 821 vocidalla A al-
la Z, 526 riferite ai vini e 295 ad alimenti,
dal Sud al Nord Italia che definiscono le
produzioni ad indicazione Geografica
italiane riconosciute. E online su Trecca-
ni.itil «Dizionario dei prodotti Dop e Igp
italiani», primo dizionario enciclopedi-
co frutto della collaborazione fra Trecca-
ni e Fondazione Qualivita che punta a
rendere accessibile a tutti il patrimonio
agroalimentare e vinicolo nostrano con-
tro la diffusione di informazioni false e
conoscenze sbagliate, per valorizzare le
eccellenze e contrastare ogni forma di
contraffazione.

11 nuovo strumento digitale é parte in-
tegrante del progetto Treccani Gusto,
lanciato a gennaio 2018, per tutelare e
promuovere la cultura del cibo italiano
nel mondo e organizzare in un unico si-
stema le esperienze del settore rurale ita-
liano a indicazione geografica che inol-
tre lancia come parola chiave I'hashtag
#leparoledelgusto. «Nell'anno del cibo
italiano abbiamo il piacere e I'onore di
accogliere i prodotti agroalimentari Dop
e Igp nel sistema dei contenuti digitali
Treccani - spiega Massimo Bray, diretto-
re generale Treccani - e grazie ai circa
600mila accessi unici quotidiani al no-
stro portale le eccellenze italiane del set-
tore agroalimentare hanno a disposizio-
ne un nuovo, importante strumento per
una tutela delle loro caratteristiche iden-
titarie».

1l Dizionario delle Dop e Igp Treccani
permette dal motore di ricerca interno
di accedere per ogni voce a risultati pro-
venienti da decine di opere della storia
dell'Istituto Treccani in cui compare lo

stesso termine. Cliccando su ogni voce
insieme alla descrizione si puo accedere By - ——— Rk
cosi al link della «scheda prodotto» dove - mperimnie
oltre ad una galleria di foto descrittive & Lasalute nel piatto fa
possibile visualizzare la mappa della zo-
na di produzione.

«Siamo certi che Treccani, con la pro-
pria esperienza secolare, insieme alla
Fondazione Qualivita - sottolinea Riccar-
do Ricci Curbastro, Presidente di Feder-
doc - contribuira a far crescere la rino-
manza delle nostre denominazioni d'ori-
gine grazie a questo nuovo strumento,
consentendo al tempo stesso di promuo-
vere tra i piti giovani la cultura del buon
bere».
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