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VINO.Da Venerdi adomenica degustazioni convegni e sulla storia della doc berico-scaligera

I1 Durello in festa tre giorni
peritrent’annidelle bollicine

La produzione attuale di un milione di bottiglie punta a quadruplicare

Una storia singolare quella
del Durello, un vino andato a
un passo dall’estinzione, do-
po decenni di oblio, ma che
in 30 anni ha conosciuto una
formidabile rimonta, con
una produzione attuale di un
milione di bottiglie e la pro-
spettiva di arrivare a quattro.
E ora, con Durello&Friends,
manifestazione ideata e pro-
mossa dal Consorzio di tute-
1a, le bollicine berico-scalige-
rebrindano ai trent’anni del-
la, denominazione.

Estata presentataieriin Ca-
meradi commerciola quindi-
cesima edizione di Durello&-
Friends, evento principe de-
dicato al Durello, ideato dal
Consorzio di Tutela del Lessi-
ni Durello diretto da Aldo Lo-
renzoni, con il sostegno di
Banco Bpm (rappresentato
da Paolo Smizzer, responsa-
bile della segreteria relazioni
territoriali della Popolare di
Verona) e dell’ente camerale
scaligero (perla quale era pre-
sente il vicesegretario Riccar-
do Borghero), in scena a Ve-
rona, davenerdi 17 adomeni-
ca 19, con appuntamenti di
degustazioni e incontri
all'Hotel Due Torri, in piazza
Sant’Anastasia, e in Fiera, ol-
tre ad approfondimenti cultu-

rali in nracrarmma al Miigan
lail 111 P1U51 allillld dal LV1udcu

Da sinistra, Smizzer, Marchisio, Danese, Fongaro, Lorenzoni, Paola Giaculli e Borghero

di Storia Naturale.

Trentale cantine che mette-
ranno in degustazione le dif-
ferenti proposte di Lessini
Durello, declinate in Metodo
Classico e Metodo Charmat,
in abbinamento a piatti
d’eccezione, realizzati da
chef del territorio, nelle due
nuove location. Si parte ve-
nerdi allHotel Due Torri, al-
le 17, con Tincontro
«1987-2017, 30 anni di Du-
rello, 30 anni di slow food:
l'idea, il percorso e il sogno»,
con gli interventi di Gigi Piu-
matti presidente di Slow
Food Promozione, Silvio Bar-
bero, vicepresidente di Slow
Food Italia, Galdino Zara,
Slow Food Veneto, Alberto
Marchisio presidente del
Consorzio Tutela Lessini Du-
rello, Matteo Fongaro, vice-
presidente, Renato Cecchin,
Diletta Tonello, Giulia Fran-
chetto. Dalle 18 alle 23 degu-

stazione «30 anni x 30 azien-
de: tutto il Durello del mon-
do», con abbinamenti gastro-
nomici curati dal Consorzio
Tutela Monte Veronese dop,
presieduto da Paola Giaculli.
Sabato e domenical’evento si
sposta allo spazio Wine2Digi-
tal, Palaexpo di Veronafiere,
dove sabato, alle 17, ci sara
«Durello and Italian

Friends», tavola rotonda con
degustazione condotta da Al-
berto Marchisio e dagli enolo-
gi Mattia Vezzola, per il Fran-
ciacorta docg, Enrico Pater-
noster, per il Trento doc e
Franco Adami, per il Prosec-
co Superiore docg. Alle 18.30
si svolgera la degustazione
guidata «Tutto il nuovo del
Durello», con posti limitati, a
cura di Ais Veneto. Dalle 17
alle 22 sara aperto il banco
d’assaggio per il pubblico. Do-
menica si replica con ulterio-
ri degustazioni.

«Sara un’edizione specia-
le», annuncia Alberto Mar-
chisio, «perche 30 anni sono
un traguardo significativo.
Le nostre bollicine, forti
dell'appeal che stanno riscon-
trando in Italia e all’estero, le-
gate ad una marcata identita
territoriale, possono distin-
guersi e concorrere sui gran-
di merecati internazionali. Bi-
sogna pero che sia fatto uno
sforzo in piti anche da parte
di ristoratori e baristi per pro-
porre e far conoscere di piti al
grande pubblico il valore di
questo vino dalle caratteristi-
che uniche, attorno al quale
oggi si e costruito un indotto
economico rilevante anche
sul piano della promozione
turistica del suo territo-
ri0». ® E.CO.




