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Vino. Sullonda dei successi di mercato (+21% l'export) sempre pill aziende puntano sulle «bollicine»

Corsa alla produzione di spumanti

Asti e Brachetto si convertono al «secco», cresce l'interesse al Sud

Giorgio dell’Orefice

Tutti pazzi per gli spumanti.
Sullascortadell’ennesimorecord
dell’export (levenditeall’esterodi
bollicine made inItalynel 2016 so-
no cresciute del 21,4% contro il
+4,3% dei vini) sono inmoltiacer-
care ora di saltare sul carro vin-
cente. In particolare i produttori
diquelleetichettechenongodono
diparticolare successo.

Elo fanno con modifiche ai di-
sciplinari di produzione che sono
spessoilpassonecessarioperade-
guare la produzione ai trend del
mercato. Vanno ad esempio in
questa direzione le recenti modi-
fiche varate dal Comitato vini del
Mipaafper produrreunanuovati-
pologiasiadell’Astispumanteche
del Brachetto.I due spumanti pie-
montesi famosi nella versione
dolce hanno infatti aperto alla ti-
pologia «secca» e cioe conun ri-
dotto contenuto zuccherino per
avvicinarli nel gusto ad altri spu-
manti made in Italy. Nel caso del
Brachettoinoltre,éstataintrodot-

+21,4%

Laperformance
L'exportdispumantinel2016é
aumentatodioltre il 21%subase
annua,afrontedel +4,3%
registratodalle spedizionidivini
italiani.Ilgirod’affariall’estero
dellebollicinemadeinItaly nel
2016 hatoccatoquota1,19
miliardi dieuroerappresenta
oltreil21%delfatturato
all’esterodelvinoitaliano

¥ s
+5,5%
Cresconoglilsa
L’incrementoin valore degli
acquistidivino degli Stati
Uniti che sonoil primo shocco
delleetichetteitaliane.
Insieme con Germania e Regno
Unito assorbono il 55%
dell’export nazionale.

taanche laversione «tappo raso»
che caratterizza un vino fermo
adatto «atuttopasto».

Per P'Asti, che tra Asti Docg e
Moscatod’Asti,produce 84milio-
ni di bottiglie 1a nuova versione
«seccowchesiprevededilanciare
dall’estate 2017 e in almeno 20 mi-
lioni di bottiglie «dovrebbe rap-
presentare - ha detto il direttore
del Consorzio, Giorgio Bosticco—
un’opportunita per integrare e
completare l'offerta orientata al
correttoposizionamentoenonal-
lo sviluppo deivolumix.

Allostessomodoperil Brachet-
to, Poperazione punta a garantire
nuovi sbocchi di mercato a una
produzione che gianell’arco degli
ultimi sei anni e passatadai 5,2 mi-
lionidibottigliedel2zo11az,8milio-
nidelloscorso anno.

Un’altraareache potrebbe pre-
sto sbarcare in forza nel mondo
delle bollicine & quella del Pinot
grigio. Un’etichetta che dopo la
riorganizzazione nella macro
Doc «delle Venezie» (che com-

prende Veneto, Friuli Venezia
Giulia e Trentino Alto Adite) ha
visto nei giorni scorsi il varo del
nuovo consorzio di tutela. Nel di-
sciplinare della nuova Doc e con-
templata l'ipotesi spumantizza-
zionedel Pinotgrigio.Elasolapro-
spettiva che una denominazione
conunaproduzionedizoomilioni
di bottiglie possa sbarcare nel
mondo degli spumanti ha fatto
sobbalzare pilidiunproduttorein
particolare di Prosecco. «E vero
che questa possibilita & contem-
platadal disciplinare di produzio-
ne - spiega il segretario generale
dell’Unione italiana vini, Paolo
Castelletti-. Tuttaviacredoche,al
momento, sia un’ipotesi remota
visto che il Pinot grigio sta maci-
nando successi sui mercati nella
versione vino “fermo” e finché le
cose andranno cosi escludo che
possariconvertirsiallebolliciney.

L’attenzione verso gli spuman-
ti sta crescendo anche al Sud, in
particolare in Puglia, nel Salento,
dove le Cantine Due Palme negli

scorsianniconuninvestimentodi
1,smilionidieuro(cofinanziatidai
fondi dell’Ocm vino) hanno rea-
lizzatounimpianto di spumantiz-
zazione. «La nuova linea di pro-
duzione € partita a marzo 2016 -
spiega il direttore generale delle
Cantine Due Palme, Assunta De
Cillis-.L'ideaeraquelladichiude-
rel’eradelle “trasmigrazioni” del-
lenostreuveversoleautoclavidel
Nord Est per essere trasformate
in spumanti visto che noi non ne
avevamo la possibilita. Oggi pro-
duciamo in Puglia le nostre bolli-
cine da uve Negroamaro (le eti-
chette Melarosa e Amaluna nelle
versioni rose e bianco). In questo
primo anno di attivitd abbiamo
prodotto soomilabottiglie dispu-
mantiamarchioCantinaDuePal-
me a cui vanno aggiunte altre
10omilabottigliedialtri produtto-
ri locali. La domanda da tutto il
Sud éin crescita eilnostro & forse
oggi 'unico impianto di spuman-
tizzazione nel Mezzogiorno».
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