
60.000 fisse

8.500 mobili

1,5 mln

10 mln

Street food Italia

Attività

Street Food
Ambassador

Street Food
Fan
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Impresa familiare
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Innovazione
Qualità
Impegno
Felicità non prestigio



Street food dop
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Ricotta di Bufala Campana DOP

PIZZA FRITTA

Caciocavallo Silano DOP

Strazzata con salumi e 
formaggi

PORCHETTA DI ARICCIA IGP

PANINO CON LA POrCHETTA

PARMIGIANO-REGGIANO DOP

BORLENGO

Grana padano DOP

crocchette di riso e grana

RAGUSANO DOP

PANI CA’ MEUSA

PROSCIUTTO DI PARMA DOP

PIADINA FARCITA
MONTASIO DOP

FRICO

SALAMINI ITALIANI 
ALLA CACCIATORA DOP

SALAMINO

SPECK ALTO ADIGE IGP

pane di segale e speck

SALAME DI VARZI DOP

MICHETTA e salame

ASIAGO DOP

CROCChette di polenta 
e asiago

NOCCIOLA DEL PIEMONTE IGP

BACI DI DAMA

RICCIARELLI DI SIENA IGP

RICCIARELLI DI SIENA

Focaccia di Recco COL FORMAGGIO IGP

Focaccia di Recco

VITELLONE BIANCO 
DELL’APPENNInO CENTRALE IGP

HAMBURGER DI CHIANINA

MORTADELLA BOLOGNA IGP

PIZZA E MORTAZZA

PECORINO SARDO DOP

SEADAS

PISTACCHIO VERDE DI BRONTE DOP

CANNOLO

Mozzarella di Bufala 
Campana DOP

PIZZA A LIBRETTO

Nocciola del Piemonte IGP

TARTUFO DI PIZZO

la BELLA DELLA DAUNIA DOP

OLIVe al naturale

Agnello del Centro Italia IGP

aRROSTICINI

Oliva Ascolana del Piceno DOP

OLIVE ALL’ASCOLANA

PROSCIUTTO DI NORCIA IGP

Pane e prosciutto

valle d’aosta jambon 
de bosses DOP

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI

Piadina Romagnola IGP

PIADINA

PIZZA NAPOLETANA STG

PIZZA NAPOLETANA

OLIO TOSCANO IGP

BRUSCHETTA

Mauro Rosati



NUOVA CUCINA URBANA
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Creatività
green
salutista
tendenzialmente light
ambientalista
attenta al km zero
moderatamente fusion

“lavora sull’esistente per riproporlo diverso, 
in un’ottica squisitamente evoluzionista”

Levi Strauss



Socializzazione
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made in italy
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identità
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storytelling



CERtIFICAZIONE
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Sicurezza e Qualità
Origine, freschezza, igiene

Differenziazione e valorizzazione 
Sostenibilità, Ogm Free, Servizi
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politiche di sviluppo

1.  Armonizzazione regolamenti AMMINISTRATIVI
2. Armonizzazione regolamenti SANITARI
3. INDAGINE CONOSCITIVA
4. Sicurezza e Sanità pubblica a tutela del consumatore
5. Sicurezza e Sanità pubblica per operatori



Il cibo di strada deve essere collegato al territorio attraverso una tradizione gastronomica 
e/o l’utilizzo di materie prime specifiche preferibilmente certificate (DOP, IGP, BIO).

TERRITORIALITÀ

Il cibo di strada deve essere fatto con l´apporto della manualità.
ARTIGIANALITÀ

Il cibo di strada deve essere elaborato o partendo da una ricetta tradizionale o da una 
interpretazione originale e creativa.

TRADIZIONE & INNOVAZIONE

Il cibo di strada deve essere servito in monoporzione e confezionato in maniera da 
potersi mangiare ovunque favorendo la sua naturale inclinazione alla  socializzazione.

FRUIBILITÀ & SOCIALIZZAZIONE

Il cibo di strada deve essere conveniente rispetto ad un pasto servito.
ECONOMICITÀ

Il cibo di strada deve procurare una sensazione non solo di sazietà ma di benessere.
FELICITÀ

Street food - la qualità si fa strada

Manifesto del cibo di strada italiano

Mauro Rosati
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