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Via libera
ai Culurgionis igp
Culurgionis d'Ogliastra hanno final-i,

mente ottenuto il marchio igp, l'in-
dicazione geografica protetta. Lo an-
nunciano il Comitato promotore Cu-
lurgionis d'Ogliastra igp, Cna Ogliastra
e Cna Sardegna, Confartigianato Nuo-
ro-Ogliastra e Confartigianato Imprese
Sardegna, segnalando la pubblicazione
del provvedimento nella Gazzetta Uffi-
ciale dell'Unione europea L 262.

I Culurgionis sono uno dei prodotti di
pasta fresca più rinomati, caratteristi-
ci del patrimonio gastronomico della

Sardegna, piatto tipico della cucina tra-
dizionale dell'Ogliastra e di alcuni co-
muni limitrofi della Barbagia di Seulo,
conosciuto in tutta l'isola. Si tratta di
ravioli preparati con ingredienti sem-
plici e locali, realizzati con una sfoglia
di grano duro ripiena di materie prime
della zona, come patate, formaggio pe-
corino o caprino fresco e menta.

Il Comitato promotore dei Culurgio-

nis d'Ogliastra igp composto oggi da
una quindicina di pastifici sparsi in
Ogliastra, conta circa 70 addetti e ol-

tre 400 tonnellate di produzione an-
nua. Cifre, queste, destinate a sali-
re sensibilmente con gli sbocchi che

la registrazione della denominazione
geografica protetta aprirà ai produt-
tori. Ma.C.
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