
 

 

 

 
 

Comunicato stampa 04.11.2014 
 

Registrati 2 nuovi prodotti IGP italiani 
 

Le registrazioni europee al 04.11.2014 sono 1246, di cui 582 DOP, 615 IGP, 49 STG 
Salgono a 268 le denominazioni italiane di cui 160 DOP, 106 IGP e 2 STG 

  

Salama da Sugo  IGP 
Classe 1.2. Prodotti a base di carne (cotti, salati, affumicati ecc.) 
Reg. Ue 1173 del 24.10.2014 - GUUE L 316 del 04.11.2014 

 

 

La Salama da Sugo IGP è un prodotto di salumeria costituito da una miscela di carni suine 
aromatizzate ed insaccate nella vescica naturale del suino. Il prodotto, previo asciugamento e 
stagionatura, può essere commercializzato come prodotto crudo, o con successivo trattamento 
termico, come prodotto cotto. 

- Caratteristiche fisiche (prodotto crudo) 
peso: compreso tra 700 e 1.400 grammi al termine del periodo di stagionatura. 
forma: sferica, cosiddetta a "melone", legata tramite spago in 6/8 spicchi con strozzatura 
mediana al centro. 
superficie esterna: irregolare, eventualmente ricoperta da tracce di muffe che si producono 
naturalmente durante la fase di stagionatura. 
consistenza: soda e compatta. 

-  Caratteristiche organolettiche (prodotto cotto) 
colore: bruno scuro; 
profumo: intenso, fortemente aromatico; 
sapore: sapido, pieno, con residui aromatici che persistono anche dopo il pasto 
consistenza: morbida e granulosa. 
 
La zona di lavorazione, stagionatura, condizionamento e confezionamento della Salama da Sugo 
IGP comprende il territorio amministrativo della provincia di Ferrara con esclusione dei comuni di 
Goro, Codigoro, Lagosanto e Comacchio. 
 
 
Piadina Romagnola/Piada Romagnola IGP 
Classe 2.3. Prodotti di panetteria, pasticceria, confetteria o biscotteria 
Reg. Ue 1174 del 24.10.2014 - GUUE L 316 del 04.11.2014 
 
La Piadina Romagnola o Piada Romagnola IGP è un prodotto a base di farina di grano tenero 
con aggiunta di acqua, grassi, sale, ed alcuni ingredienti opzionali. Il prodotto all’atto dell’immissione 
al consumo così ottenuto si presenta di color bianco-avorio con macchie caratteristiche ambrate di 
varie dimensioni e tonalità sui due lati, e con sapore fragrante e odore caratteristico simile a quello 
del pane appena sfornato. Esso può essere immesso in commercio per un consumo immediato, 
eventualmente avvolto in semplici involucri cartacei non sigillati. 
Il prodotto Piadina Romagnola o Piada Romagnola IGP, pronto per il consumo, si presenta in 
2 tipologie: 



 

 

 

Piadina Romagnola o Piada Romagnola IGP le cui caratteristiche sono: macchie ambrate di 
cottura di piccole dimensioni sulla superficie con una distribuzione omogenea, compatta, rigida e 
friabile, diametro da 15 a 25 centimetri spessore da 4 a 8 millimetri. 
Piadina Romagnola o Piada Romagnola IGP alla Riminese le cui caratteristiche sono: vesciche 
di cottura di grandi dimensioni sulla superficie, con una distribuzione non omogenea, morbida e 
flessibile, diametro da 23 a 30 centimetri spessore fino a 3 millimetri. 
 
La zona di produzione della Piadina Romagnola o Piada Romagnola IGP è rappresentata dai 
Comuni di seguito riportati: 
Provincia di Rimini: Bellaria-Igea Marina, Casteldelci, Cattolica, Coriano, Gemmano, Maiolo,  Misano 
Adriatico, Mondaino, Monte Colombo, Montefiore Conca, Montegridolfo, Montescudo,  Morciano di 
Romagna, Novafeltria, Pennabilli, Poggio Berni, Riccione, Rimini, Saludecio, San  Clemente, San 
Giovanni in Marignano, San Leo, Sant’Agata Feltria, Santarcangelo di Romagna,  Talamello, 
Torriana, Verucchio. 
Provincia di Forlì-Cesena: Bagno Di Romagna, Bertinoro, Borghi, Castrocaro Terme e Terra Del  Sole, 
Cesena, Cesenatico, Civitella di Romagna, Dovadola, Forlì, Forlimpopoli, Galeata,  Gambettola, 
Gatteo, Longiano, Meldola, Mercato Saraceno, Modigliana, Montiano, Portico e San  Benedetto, 
Predappio, Premilcuore, Rocca San Casciano, Roncofreddo, San Mauro Pascoli, Santa  Sofia, Sarsina, 
Savignano sul Rubicone, Sogliano al Rubicone, Tredozio, Verghereto. 
Provincia di Ravenna: Alfonsine, Bagnacavallo, Bagnara di Romagna,Brisighella, Casola Valsenio,  
Castel Bolognese, Cervia, Conselice, Cotignola, Faenza, Fusignano, Lugo, Massa Lombarda,  Ravenna, 
Riolo Terme, Russi, Sant’Agata Sul Santerno, Solarolo. 
Provincia di Bologna (fino ai comuni tracciati dal corso storico del fiume Sillaro): Borgo  Tossignano, 
Casalfiumanese, Castel del Rio, Castel Guelfo, Castel San Pietro, Dozza, Fontanelice,  Imola, 
Mordano. 


