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Salone del Gusto - Torino - Padiglione 2 - Stand Mipaaf - Area Talk-show






Numen Europa - le IG*
Y

&

WINE

SPIRITS
1244** 1752 334

di cui 17 da Paesi terzi Totali comprese Paesi terzi: 336 compresi Paesi terzi
2885
Totale:

3330

(esclusi vini Paesi terzi)

4465 TOTALI

IGP

613

Totale:

I 2 44 *al 21/10/2014

**Dal registro sono state cancellate
17 IG di Paesi Terzi 23 acque minerali della Germania



Numer ltfala - le 1 Food™

(+5)

IGP STG
104 2
(+3)

Denominazioni per principali comparti

Formaggi d el e cereali

di oliva

*al 21/10/2014



Numer Region

7\
® (
92 B B 91 moon

Emilia-Romagna- 39 Veneto- 36 Lombardia- 31(-2) Sicilia-29 (+1) Lazio- 26 (+1)

14 12 13 9 13 1

Basilicata-9

2 1
Sardegna-7 Molise-6 Friuli Venezia Giulia- 6 Valle d’Aosta- 4 Liguria- 3

*al 21/10/2014

* dal conteggio dei dati regionali sono esclusi i prodotti STG
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Le nuove produzioni agroalimentari italiane DOP IGP STG
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ZONADI CARATTERISTICHE STAGIONALITA
PRODUZIONE DISTINTIVE

I oroduzione
Elevata dolcezza, sapore vellutato
e notevole consistenza della polpa

|l periodo di maturazione puo ar-
rivare fino ad ottobre, a seconda
degli ecotipi

Perfetta per le marmellate grazie
all'intensita del sapore e al rappor-
to zucchero acidita
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ZONADI CARATTERISTICHE STAGIONALITA

PRODUZIONE DISTINTIVE

Doppia variante, copertura di zucche-
ro in grani o di cacao amaro

Al palato la consistenza della pasta e
friabile e croccante

S gl Un impasto dolce bilanciato dalle
AT By mandorle tostate e da una sensazio-
ne di brulé con leggero retrogusto

speziato

TORRONE Di
BAGNARA
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