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Salumi. tutelati da DOP e IGP

Laspecialth dela mminmgm
liana sono centinala, clascuna
o e W
mmmmrmm
zadelle mai%epﬂm dellasa-
plerde lavcrazions frotto o fra-
dizioni secolad proprie di ogni
teritorio, e dall sttenzione dedi-

cata gl condroll i ousith, Teuind
wtllzzat] sono sllsssti In oorm-
plesal o grandi dimension che

liarita, ma

assicurant all'animale | movi-
mento necessario per il gusto
sviluppo muscolare. Costanti
controlll igienico sanitar e vete-
tinari grrantiscono qualitd e sk-
curazza. Inglocosnchel acou-
ratto sistama di kvorazione del-
le carmi, corelta soalta ded me-
tod di cothurs, processo dizala-
gione, stagionahura, adeguato
stoccanaio e conferionamen-

to. Funle fondamentale, pol,
spetta agl slsmenti naturall: In
particolare | microclima dedie
variezone di produzions, deber-
minants el garantivs la delica-
ez del profumes eltsapore di
clascun salurme tipico, renden-
ca unione tra secolar tradizioni
& una modema tecnologla na-
seona | capolavor della norcl-

nieria nostrana, moltl det guall
mopr‘otettdamaﬂ'&ﬂitm
la DOP & 1EP, che valorrzarg

sguisiterze come || Prosciutio

di B.Dariele, | Culataliodi Ziblb-
ba, il Lardordi Colonnata, | Pro-
seiutto Veristo, 1| Capocollo di
Calabrig, la Coppa Placenting,
il Coteching ¢ o Zarmpone di
Moderna, 1| Prosciutto dil Mo
cia, lo Speck del'Alto Adige.

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.



	page 1

