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LA CENA DELLA FINALE CON TRE CHEF E1 CONSORZI DI TUTELA DOPEIGP
Festival di Sanremo, ’eccellenza a tavola

#FIRENZE
IL FESTIVAL di Sanremo ha gia
: un vincitore: la Toscana. Che
sara protagonista nella serata
_finale della piti famosa ker-
. messe canora. Tre i grandi
; cuochi chiamati a
i preparare la cena
¢ dal sapore tutto to-
scano: Claudio Vi-
cenzo, Luca Caie
Franco Mariani,
' che insieme ai
Consorzi di tute-
' la dei prodott
Dop e Igp saran-
- no gli ambascia-
L tori del gusto to-

lCIaudlo Vicenzo, Luca

Cai e Franco Mariani

scano. I tre chef prepareranno nel-
la Casa Sanremo, I'area dell’ospita-
lita del Festival, un meni all’inse-
gna di tradizione e innovazione.
Non mancheranno il lampredotto
e i tortelli mugellani, ma ci sara
spazio anche per un finger food di
polpette e un intingolo caro al Mae-
stro Puccini. All’alba, i vincitori
del Festival gusteranno bruschette
con pane toscano e olio extravergi-
ne, pecorino e prosciutto Dop e gli
straccetti al ragh di Chianina. «Sia-
mo lieti di poter portare nella popo-
lare cornice di Sanremo la grande
qualita dell’enogastronomia tosca-
na, senza costi per la Regione» ha
detto Passessore Cristina Scaletti.
Maurizio Costanzo

T RORRE

«Loliotoscano st difende con la quality NSRS
Basta con Je frodi sull extravergine | e
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