
AL IMENTARE

Prosciutto di Modena,
vota la produzione
A MENO di un mese dalla fine
dell'anno , il Prosciutto di Mode-
na Dop si avvia a chiudere il
2013 con risultati positivi . Gli ul-
timi dati ufficiali diffusi dal Con-
sorzio parlano di una produzione
che, nei primi 10 mesi dell'anno,
segna un + 45% rispetto all'ana-
logo periodo del 2012. «Un tra-
guardo importante - commenta
Anna Anceschi, direttore del
Consorzio - che insieme all'ap-
prezzamento mostrato dai merca-
ti nazionale e internazionale per
il nostro prodotto , ci incoraggia a
fare sempre meglio. L'impegno
profuso in questi anni per la pro-
mozione sta dando i suoi frutti:
nonostante il difficile momento
congiunturale , il Prosciutto di
Modena Dop registra una do-
manda crescente e ci fa guardare
con ottimismo al futuro. Insieme
alla produzione, aumentano an-
che le iniziative promozionali
che coinvolgono il prodotto. Una
nuova occasione per celebrare il
gusto di questa specialità salu-
miera locale sarà sabato in Piaz-
za Grande a Modena, durante la
festa dello Zampone di Modena
Igp e dei Cotechino di Modena
Igp, dove si potrà degustare il
Prosciutto di Modena Dop insie-
me alle altre eccellenze del terri-
torio. Per l 'occasione, sarà pre-
sente presso lo stand di Piacere
Modena (il marchio della società
Palatipico a cui aderiscono tutti i
consorzi di tutela e delle Dop e
Igp provinciali) un tagliatore pro-
fessionista, che si esibirà nel ta-
glio a regola d'arte e secondo la
maniera tradizionale del prodot-
to.
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