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Forma ouale o a rombo, colore bianco,
pasta dorata: sono i Ricciarelli Igp

“Quando acquistate
i ricciarelli, non
fermatevi alla foto
sulla scatola, ma
cercate il logo del
consorgio di tutela
dei veri Ricciarelli
di Siena Igp”

l =Alessandro

|

di Mauro Rosati, direttore generale Qualivita

Ricciarelli-di Siena Igp sono:il primo
¢ unico prodotto dolciario italiano
che ad oggi compare nel registro eu-
ropeo delle Dop Tgp. I sicuramente
W un bel suecesso per Iantico dolcetto
senese; essere ['unico su 247 prodotti cer-
tificati per I'Italia. Si tratta diun prodotto
di origini antiche; che affonda le sue radici
nel Medioevo. Nel XVII secolo, era addi-
rittura imposto che gh studenti dell’Uni-
versita di Sietia, in occasione dell’esame
di laurea, donassere al Rettore due mar-
zapani.

Sono falti cosi...

Considerati da sempre i dolci per conclu-
dere un pranzo importante, i Ricciarelli
sono molto usati nelle festivita invernali.
Prodotti‘in Toscana nella sola proviicia

cno, Gsne ¢ Zuce hex La lom for-
ma ¢ ovale o a rombo, il colore € bianco,
spolverato con una copertura di zucchero
a velo. La pasta interna ¢ dorata, la consi-
stenza friabile ¢ molto morbida con il gu-
sto-tipico délla pasta di mandotle,

Rigorosamente Igp

La registrazione Igp & un elemento deci-
sivo per Pidentificazione degli ingredienti
che compongono un prodotto Ieglshdto
e come garanzia di quahta Con I'in

1, mentre puma crd te iu ato anche
Puso di armelling, il seme interno del noc-
ciolo deil’albicocea, dal gusto simile al-
le mandorle; ma molto piti economico. I
dolci dell’antica tradizione dolciaria della

,,,,, YRR R KRR S N IR0 85 RO TR D

OCCHIO ¢

| Riceiavelli di Siena 1gn prevedono un plano di controllo
molto rigido, a garanzia della tradizione, defl immagine
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Mandorle Sono l'ingrediente di base dei Ricciarelli Igp. In precedenza
era tollerato l'uso di armelline, il seme interno del nocciolo
dell’albicocca, dal gusto simile alle mandorle, ma piu economico

cittd del Palio sono lachivsura ideale delle
cene nel giorni di festa.

La parola allo storico

“Le denominazioni protette fanno riferi-
mento a standard di qualita -afferma’lo
storico Federico Valacchi - costruiti non
sulla ‘base di protocolli astratti, ma sulla
capacita.di dare continuitd a pratiche se-

colari traducendole in prodotti fruibili nel
presente. Nel caso senese, e dei ricciarelli
in particolare, il riferimento agli standard
¢ particolarmente evocativo, perché la pa-
rola standard ha le sue radici etimologi-
che nello ‘stendardo’, I'insegna nella qua-
le una comunita si riconosce. Siena ¢una
citth dove gli stendardi conservano un va-
lore assoluto, In questo senso, la denomi-

nazione protetta diventa un’altra bandie-
ra che testimonia, appunto, di una qualitd
legata alla storia del territorio”.

La lotta alle contraffagioni

I prodotti di qualita italiani sono ogget-
to i ripetuti tentativi di contraffaziong,
fra questi-anche i Ricciareli. Molte azien-
de producono ¢ commercializzano i dol-

_cidella tradizione senese. Proprio queste

aziende negli anni hanno contrastato la
registrazione Ricciarelli di Siena Igp, con-
sapevoli chie questo avrebbe reso piu diffi-
cile continuare una commercializzazione
ingannevole: U'immagine dei dolci della
tradizione di Siena & molto appetibile per
il legame con la storia, la cultura e, so-
prattutto,con il Palio. Molte imprese han-
10 cercato in questi anni di avvalersi del
brand “Siena”. 1l disciplinare e il piano di
controllo per Ia prod i Ricciarel-

cna Igp sotio molto rigid
via della t one, d
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