Siamo diversi, siamo certificati

DEGUSTA

QUA i\( ITA
25-28 Ottobre 2012

“Area Slow Food_Educa - Ministero delle
politiche agricole alimentar e forestali”
VAL, Lingotto FereVia Nizza, 254 - 10126 TORIND

Salongis”
| prodotti agroalimentari DOP
e [GP italizni si presentano

MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE
ALTMENTARI § FORESTALE

oo

La Fondazione Qualivita, in collaborazione con il Ministero delle politiche agricole, AICIG, Federdop e Isit, organizza
all'interno dell'area espositiva del Mipaaf (Spazio Oval) al Salone del Gusto di Torino, la presentazione di oltre 50
prodotti DOP IGP italiani.

Protagonisti di DEGUSTADOP saranno i prodotti agroalimentari e vitivinicoli DOP IGP italiani, raccontati da
produttori ed esperti. Storie di territori, di sapori, ma anche il forte valore delle certificazioni che attraverso i
disciplinari, i piani di controllo garantiscono la qualita dei prodotti, la loro tracciabilita, l'origine e la trasparenza.

PROGRAMMA*
Le degustazioni sono riservate agli operatori e la stampa.

i i 0IL
Giovedi « Riviera Ligure DOP

« Brisighella DOP

FoOD

+ Miele della Lunigiana DOP

+ Prosciutto Toscano DOP

« Pane di Altamura DOP

+ | formaggi della Lombardia DOP in collaborazione con Altiformaqggi
« Taleggio DOP

h. 18,30-19,30 » Salva Cremasco DOP

+ Provolone Valpadana DOP
+ Quartirolo Lombardo DOP

WINE

« Franciacorta DOP Rosé 2008 Biologico

Sabato oiL
« Aprutino Pescarese DOP
+ Sabina DOP
FOOD
+ Pane Casareccio di Genzano IGP
+ La Bella della Daunia DOP
« Prosciutto di Modena DOP
« Piacentinu Ennese DOP

WINE

h. 18,00 - Prosecco DOP
OIL

Sabato + Veneto DOP
« Dauno DOP
FOOD

« | prodotti DOP della Valle d'Aasta
+ Vallée d’Aoste Jambon de Bosses DOP
+ Valle d'Aosta Fromadzo DOP
+ Valle d'Aosta Lard d"Arnad DOP
« Fontina DOP

h.21,00-22,00 WINE
« Vini della Valle d'Aosta DOP - 1GP

Domenica h.18,30-19,30
0IL

« Terra di Bari DOP
« Valli Trapanesi DOP
FOOD

+ Piave DOP

+ Salame d'Oca di Mortara |GP

« Grana Padano DOP

+ Mozzarella di Bufala Campana DOP
WINE

« Brunello di Montalcino DOP

.21,00-22,00
oIL
+ Colline Salernitane DOP
« Terre di Siena DOP
FOOD
» Parmigiano Reggiano DOP Vacche rosse
+ Culatello di Zibello
WINE
« da definire

=

Fondazione Qualivita
Mail info@qualivita.it - Tel +39 0577 202545 - @fqualivita - www.qualivita.it

A tutti i partecipanti alle degustazioni verrd regalata QUALInotes.

* Programma in fase di definizione
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