
 

 

 

 
 
 
 

Comunicato stampa 10.10.2012 
 

 
 

Aumentano i prodotti registrati spagnoli grazie alla nuova IGP  
 

 Pimiento de Fresno-Benavente  
 

 
Salgono a 158 i prodotti a indicazione geografica e denominazione di origine spagnoli, grazie alla 
nuova registrazione del  frutto della pianta di peperone Capsicum annuum L..  
 
Il Pimiento de Fresno-Benavente è il risultato di  una selezione di peperoni del tipo «morro de vaca» 
o «morrón» ed è destinato   al consumo esclusivamente allo stato fresco,  non trasformato.  
Il frutto maturo ha forma rettangolare, quasi quadrata, piuttosto allungata, la larghezza minima è di 
10 cm.  Il Pimiento de Fresno-Benavente è caratterizzato da un colore rosso intenso, ed è riconoscibile 
per una depressione accentuata sull’apice, e  può presentare   3, 4 o 5  lobi. Al taglio rivela una polpa 
spessa, di colore rosso. In bocca il frutto è molto succoso e la pelle non è dura. Il gusto è mediamente 
dolce, poco amaro e non piccante. Dopo la masticazione e l'ingestione permangono in bocca pochi 
residui di pelle. 
 
Il Pimiento de Fresno-Benavente è stato inserito nella  Classe 1.6. Ortofrutticoli e cereali, freschi o 
trasformati Reg. UE 925 del 08.10.2012 – GUUE L 275 del 10.10.2012 

 
La zona di produzione ricade nella  parte nord orientale della Comunità Autonoma di Castilla y León, 
in una zona di ampie vallate caratterizzata da un’ estesa superficie dedicata alle colture irrigue. 



 

 

 

 


