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LAFAMIGLIA ESTATATRAI
FONDATORIDEL CONSORZIO
DELGRANAPADANO. ORA
PRODUCEINMORAVIAEDE
GUERRA CON GLIALTRI
PRODUTTORI ECCOLESUE
RAGIONL “INITALIALATERRA
EFINITA, EESPORTARE KNOW
HOWNONEDELOCALIZZARE”

Alessandra Carini

Asiago

Le sue 15 milamucche pasco-
lano, beate, su dolci colline
verdi tappezzate di fiori e irrigate
naturalmente dalla pioggia che fa
crescereilforaggio. Ognicapohaa
disposizione, in media, 5 ettari,
viene allevato con stabulazione li-
bera o con un cuccetta individua-
le, nelle 70fattorie che costituisco-
no un comprensorio. Nel com-
plesso si producono 380 mila litri
di latte al giorno, che vanno a co-
stituire la materia prima diun for-
maggio molto simile al parmigia-
no. Peccato che tutto questo para-
disononsitroviinItaliamainMo-
ravia, regione della Repubblica
Ceca da cui il formaggio prende il
nome per essere venduto anchein
Italia. A produrlo, perd & un’azien-
da italiana, la piii antica nel setto-
redellatte, ancora oggi a struttura
familiare, la Brazzale. A fine 7001
Brazzale commerciavano burro e
formaggio tra le malghe dell’Alto-
piano diAsiago ela pianuravicen-
tina. Un loro antenato, Giovanni,
fu il primo, negli anni quaranta, a
produrreilgranapadanosulle col-
line vicentine. Oggi sono un grup-
podituttorispetto che traformag-
gi e burro, vendutiin mezzo mon-
do, arrivaafatturare 180 milionidi
euro 'anno. Sei marchi (Verena,
Alpilatte, Burro delle Alpi, Gran

Moravia, Zogi e Silvopastoril), sta-
bilimenti produttivi in Italia, Re-
pubblica Ceca e Brasile, i Brazzale
hanno lanciato una pietra nella
piccionaia, gia agitata, dell’agri-
coltura italiana delle nicchie, dei
IYYe deichilometrizero: quellodi
produrre con know how italiano,
ma fuori dall'Italia, un formaggio
diqualita, aprezziridotti, filieraul-

tracertificata. Ne & nato un putife-
rio, anche se le quantita del Gran
Moravia non sono che una frazio-
ne, 60milioni, dellaloro produzio-
ne: chesuccede se anchel’agricol-
tura si mette a delocalizzare? «Ma
quale delocalizzazione- dice Ro-
bertoBrazzalepresidentedellaca-
pogruppo - se un’aziendaagricola
vuole svilupparsi non ha che da
andare fuori dall’ Italia, qui non si
puo pilicrescerenr.

Nonvorrasostenere che in Ita-
lial’agricolturanonpubcrescere?

«Dico che non ¢'& pili terra, sia-
mo al limite per 'acqua, con con-
seguenze pericolose anche per la
salute. Noifacciamoil mais doveil
mais non & vocato: la terra costa
tanto, lerese devono essere altissi-
me se no, non ¢'& compensazione
di costo. Siccome produciamo
sotto il sole cocente, abbiamo bi-
sognoditiraregitlacquadalle Alpi.
Elostress idrico cui sono sottepo-
sti i foraggi produce problemi
enormi per la salute, come quello
delle aflatossine che sono cance-
rogene. Eccoiovadoladoveépos-
sibile produrre in altre condizio-
nii».
Ma c’e sempre P'agricoltura di
qualita, quella legata al territo-
rio...

«Certochec’e. Malaqualitadel-
Yindustria e della agricoltura ita-
liana devono rimanere legate ad
un territorio che & ridottissimo? E
perché? Vogliamo pensare di pro-
durresoloprodottidinicchia,aco-
sti elevatissimi, in un mondo dove
ladomandadiprodottilattiero ca-
seari cresce al 2% e dove c’¢ una
domandachecertononsipudper-
mettere di pagare quei prezzi».
Che cosa resta dell’agricoltura
setuttifanno comelei?

«Prima di tutto non abbiamo
tolto niente all'ltalia dove 1'agri-
coltura, a proposito di italianita,
campasolo grazie allamanodope-
1a straniera, spesso tenuta in con-
dizioni di semischiavitii. Il futuro
nonéunamuccamuntainltaliada
un indiano, peraltro validissimo.
F’ usare la nostra forza, la qualita
della nostra gente per fare il burro
e il formaggio 12 dove ci sono le
condizioni. Del resto stagionatu-

Brazzale: che grana, la guerra ai [BJ8

ra, confezionamento e distribu-
zione restano qui in Italia».

Giama il suo Gran Moravia so-
miglia molto al parmigiano. Cosi
nonssidistruggono le tipicita?

«Sono tutte scuse di un sistema
corporativo che si difende perché
vuolecontinuare aviveresurendi-
tadiposizioneecheinventaditut-
topernonconfrontarsisullecose».

Difendera anche la sua origi-
nalita contro le contraffazioni...

«Non & vero. Mi hanno detto di
tutto: chenon potevo farele forme
rotonde perché siconfondevacon
il parmigiano anche se c¢’& scritto
sopra a chiare lettere dappertutto
Gran Moravia. Poi mi hanno con-
testato anche quello, sostenendo
chelagente nonsadov'eélaMora-
via. Allora ho scritto sull’etichetta
dove veniva munto il latte. Non &
bastato. Alla fine ho stampigliato
un’etichetta multimediale: basta
metterci sopra un iphone e si col-
lega alla fotografia dei luoghi e a
tutte le notizie sulla filiera che lo
produce».

Chilefala guerra? .

«LaColdiretti, o megliola cultu-
1a coldirettiana. Poi il consorzio
del grana padano e del parmigia-
no.Dalprimoabbjamodovutoda-
re le dimissioni. Proprio noi che
siamo una delle aziende che lo
hanno fondato».

Forse perché lei li copia quei
prodotti.

«No, perché neproduco dibuo-
ni acosti pii1 bassi e violo un sacro
principio: che & quello cheibuoni
prodottisipossonofaresoloinita-
lia. Penso che ragionare cosi sia
unapoliticasuicida, perchéunpa-
trimonio di conoscenze e di im-
prenditorialita si deve fermare di
fatto, per scarsita di risorse, di
fronte ad unasorta di politica pro-
tezionistica e di nicchia».

Pensa che altrila seguiranno?

«Lo spero perché abbiamo in
Italiauna quantita di professiona-
litd inespresse perché nonc'espa-
zio e non c'é terreno. Invece delle
ideologie sono convinto che ci si
debba sfidare sulle cose concrete:
il rapporto qualita prezzo, la tra-
sparenza verso il consumatore, la
tracciabilita della filiera, la sua ge-
nuinitar,
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Nel disegno,
Roberto
Brazzale
visto da
Massimo
Jatosti.

It Gran
Moravia

¢he produce in
Cekia & molto
simile al Grana
Padano
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