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Inversione di roita

1l cibo che puo battere la crisi

'Petrini: un’alleanza virtuosa tra produttori e consumatori per una nuova economia sostenibile

Fernanda Roggero k

Questa mattina al Lingotto
di Torino accogliera il ministro
delle Politiche agricole; con cui
hacollaborato strettamente nel-
la stesura del provvedimento
sulladifesadeisuoli, e aprirauf-
ficialmente la nona edizione
dellasuacreatura pitinota, il Sa-
lone del gusto. Ma I'inaugura-
zione che haacceso pilt emozio-
ni ¢ stata quella di ieri sera,
quando insieme a José Grazia-
nodaSilvahaincontratoiprota-
gonistidi Terra Madre, contadi-
nie produttori di 400 comunita
provenienti dacento Paesi. Qui
da Silva «ha avuto di fronte la
vera Faox dice Carlo Petrini. I
fondatore e agente propellente
diSlow Food conosceil diretto-
re generale dell’organizzazio-
ne delle Nazioni Unite per I'ali-
mentazione dai tempiincuiera
un ministro del governo Lulae
con il progetto Fame Zero riu-
scl a eliminare la piaga della fa-
me dal Brasile. La sua presenza,
sottolinea Pefrini, sancisce e ri-

conosce il valore politico del Sa-
lone, che in questa edizione per
la prima volta si unisce in un
eventounico con Terra Madre,

Lontani i tempi in cui della
manifestazione torinese emer-
gevasoloil profilo gastronomi-
co, 1a grande fiera dei prodotti

tipici di qualita per ghiottoni e
gurmettari. Oggi le parole d'or-
dine sono altre: biodiversita, ri-
spetto dell'ambiente, sovranita
alimentare. Tematiche al cen-
tro del dibattitoc mondiale.
Un'agenda imposta dalla crisi
economica che ci obbliga a ri-
scoprire il valore dell’econo-
mia primaria e a sostenere le
produzioni locali. '
«Buono, pulito e giusto» de-
vono essere i nostri paradigmi,
sostiene Carlin, come viene
chiamato da amici e sostenitori
il presidente di Slow Food. E
Terra Madre non deve essere
considerata una manifestazio~
nefolcloristica che faconverge-
re per qualche giorno a Torino
migliaia di contadini in festa:
«E un network attivo36s giorni
Pannoy, che dalla prima edizio-
nedel 2004 é cresciuto e siéraf-
forzato. «Qualit del cibo e ri-
spetto dell’ambiente devonoan-
dare dipari passo -spiegaPetri-
ni - e vagarantita una giustare-
munerazione ai produttori.
Trent’annifailgranoeravendu-
toazsmilaliveil quintale, oggi ¢
pagato ai contadini 1z euro, pra-
ticamente lo stesso prezzo. Il
latte & venduto a 32 centesimi,
per un chilo di carote l'agricol-
tore riceve g centesimi! E chia-
ro che cos} non si pud andare
avanti». Cosafareallora? Soste-

nere le piccole e medie aziende
agricole, dare incentiviaigiova-
ni, utilizzare le tecnologie
(«nonsogno certounritornoal-
lavitadeinostrivecchi contadi-
pi»), riconoscere contributi a
chi faagricoltura virtuosa.

Chenonnecessariamente de-
ve essere biologica. In questo
campo si & fatta molta specula-
zione, riconosce Petrini, i pro-
dotti bio hanno assunto il valo-
re distatus symbol e sono spes-
so troppo cari. Pili del biologi-
co, secondo Slow Food contala
dimensione Jocale, disinterme-
diare il rapporto con il consu-
matore, avere radici piu salde,
che & anche un modo per difen-
dere meglio il territorio.

Se spendiamo. troppo per
mangiare & soprattutto perché
sprechiamo: «Ogni giorno in
Ttalia si gettano nella spazzatu-
ra4milatonnellate dicibo». Per
invertire la-tendenza servono
educazione alimentare e best
practice: per cominciare al Salo-
ne verrd distribuito un va-
demecum anti-spreco con po-
che, chiare regole di comporta-
mento. E poi pitt mercati locali,
pitt orti {«gquest’anno ne abbia-
mo aperti soo nelle scuole»), i
gruppi di acquisto solidale e i

. community supporter, cittadi-
nicheinvestonoinaziende agri-

cole. Senza demonizzare la

grande industria. «Sono dasem-
pre un teorico della coesisten-
za pacifica con lindustria ali-
mentare ~ afferma Petrini - an-
cheperché é sempre piumarca-
tadapartedimolte diqueste re~
altiun’attenzione nondifaccia-
ta ai temi della sostenibilitay.

Nei cinque giorni del Salone
si discutera di tutto questo con
produttori, esperti e molti chef.
Cinquantasette conferenze, di-
ciannove incontri nella Casa
dellabiodiversita, venti attivita
educative. Ma al Lingotto si ce-
lebreraanche ungrandiosohap-
pening del cibo che, come dice
Petrini, «hadiritto direstare un
piacere». Saranno presenti i
prodotti di 320 presidi Slow Fo-
od che in Italia e in giro per il
mondohannosalvato dall'estin-
zione produzioni tipiche erida-
tofiatoapiccole economie loca-
li. E per la prima volta anche i
contadinidi TerraMadre porte-
rannoiloro prodotti.

Un enorme macchina orga-
nizzativa (mille espositori in
Bomilg metri quadri) con costi
ridotti al minimo, anche per-
ché questa edizione deve fare i
conti con un ridimensiona-
mento sensibile dei finanzia-
menti pubblici. Non & manca-
to il sostegno delle storiche
aziende partner e ci si aspetta
di replicare il boom di pubbli-
codel passato, 'ultimavoltaol-

, S O tre 200mila visitatori.
19000 __________________________________________________ e
Mercato Appuntamenti a tavola LE CARTE DA GIOCARE
Da oggi al 29 ottobre al Lingotto E?C":r::h?;g' ﬁ;’;’;ﬁgel o Giusta remunerazione
P Tort : - e labor usto . .
di Torino mille espositori g agli agricoltori, rispetto
dell’ambiente, mercati locali,
pil tecnologia
Presidi Personal shopper
Dall'agnetlo sambucano A spasso nel Salone con gli studenti
alla rapa di Caprauna di Scienze gastronomiche
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25.10 | GDO ALLA SBARRA

Unnuovomododi
distribuireiprodotti
alimentari & possibile? Ne
discuteranno oggi
pomeriggio SergioMarini,
presidente della Coldiretti,
e Oscar Farinettiideatoredi
Eataly, la catenadivendita
delcibo di qualita italiano.

25.10 | RIVOLUZIONE USA

Alice Waters, attivistae
-proprietariadel ristorante
Chez Panisse a Berkeley
parladell"educazione che
simangia”, Creatrice del
progetto Edible Schoolyard
‘peravvicinareibambinial
-cibosanohaispirato..

‘Michelle Obamaper ia
creazione dellortonel
giardino della CasaBianca.

26.10 1L CLIMA ATAVOLA
LucaMercalli, presidente
dellasocieti metereclogica
italiana domani illustra gli
effetti del cambiamento
climatico sulle coltivazioni
eviceversa:irischilegatia
consumo dei suoli,
inguinamento,
_riscaldamento globale,

26.10| AGROECOLOGIA

Seneparladomani con Eric
Holtz-Gimenez, direttore
delPInstituste for Food and.
Development Policy.
Illustrerale esperienze in
Sudafrica e Centroamerica
suprogettilegatiallo
sviluppo agricolo
sostenibilee alla

condivisione ditecniche
agricoletraipiccoli
produttori:

28.10| MISUIREANTISPRECO
L'economista Andrea Segré
domenicaparladel
progetto Last Minute
Market peril recupero dei
prodotti alimentari
invendutielaloro
ridistribuzione afini
solidali e benefici:

28.10 | SUPERCHEF

Grandifirme
internazionalidella cucina
approdano inPiemonte
~perunaseriedicene
"stellari”, Da Gill Mellor
delRiver Cottage Head
Quarters a Virgilio
Martinez, del Centraldi
Lima, laparigina Adeline
Grattard, David Zuddas di

Dijon: Eventocloulacena
apitimani di domenica
seracon’Massimo Bottura

e le stelledella cucina
latino americana;

29.10| FUTURI POSSIBILI
Ilsostenitore della
decrescita come antidoto
alla crisiSerge Latouche
fardunfacciaafaccia
lunedi con Gianfranco
Bologna, direttore
scientifico di WWF Italia.
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da salvare muovono i distretti
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