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SANITA  Controlli in tutta Ttalia: scoperta merce scaduta da oltre due anni
Conserve tra 1 topi e gli insetti
4 mila tonnellate sequestrate

Blitz de1 Nas 1n 300 aziende, frutta con mufta per 1 succhi
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ROMA - Da Milano a Foggia.
Attraversa tutta Ultalia Uispe-
zione dei carabinieri del Nas
che si & conclusa con un bilan-
cio allarmante: quattromila
tonnellate di conserve alimen-
tari sequestrate nelle ultime
settimane nelle aziende di pro-
duzionee distribuzione del set-
tore, Valore della merce quat-
tro milioni di euro.

Sono statecirca 300 le ispe-
zioni eseguite dai militari che
nel 25 per cento dei casi hanno
riscontrato irregolaritd nelle
strutture controllate. E adesso
i verbali di contestazione sa-
ranno esaminati dalla magi-
stratura, dalle autoritd sanita-
rie & amministrative.

Sono 70 in tutto le persone
denunciate dai 38 nuclet inter-

nato alla preparazione di suc-
chidi frutta e invaso da muffe,
moscerini e parassiti. [ carabi-
nieri hanno anche portato via
anche circa sette tonnellate di
prodotti avariati.

Situazione analoga a Peru-
gia, dove ¢ stata sequestrata
una ditta che produce conser-
ve alimentari tipiche: insetti,
escrementi di animali ¢ un
roditore morto, sono stati tro-
vati vicino alle materie prime.
I militari hanno anche seque-
strato circa 9mila confezioni
di sughi € conserve e una ton-
nellata e mezzo di materie pri-
me di origine locale. A Bolo-
gna sono finite sotto sequestro
26 tonnellate di prodotti im-
portati dall'estero, scaduti da
oltre due anni e conservati in
cellefrigorifere in pessime con-

venuti nell’operazione in tut- alimentare, 160 fustidivegeta- ! contenitori et el
t'Italia. Le sagzioni, perlecen- I PRODOTTI li in salamoia, prodotti gaﬂa in plastica dizioni 1g1(:>mchu.’ :
to violazioni alle normative di ¥ - ditta, erano conservati in yn o7 leverdure ; Ama;gmedell opgrazione,
az e norm = fiid, 10 DTS VAL non custoditi il consiglio della Coldiretti: at-
settore riscontrate, si sono tra- 1 i § 0 n l piazzale esterno alla struttura  in locali ehiusi tenzione alci-
dotte in sanzioni per 75mila L U ¢ invasi da parassiti. [l bilancio bolow cost. si
curo. E in scicasile trregolarita o . ¢ statoilscquestro di 22 tonnel- legge in uﬁa
macroscopiche hanno portato Quattro milioni di euro il valore latc di conserve ¢ la chiusura A R [ : f nota. Perché
alsequestro delle aziende. L’al- defla merce sequestrata immediata dello stabilimento omaasciarl spieéano dalj
larme adesso arriva dalla  daj carabinieri durante i confrofi  abusivo. all’aria aperta la federazio-
Coldiretti che mette in guardia AMilano invece operazio- . . ne, «dietro ai
dall’acquisto dei cibi a basso LE DENUNCE ne dei militari si & conclusa fMStl 4] pZCZStZCCZ con prédotti ven-
costo, i, con il sequestro di una tonnel- ) . duti a basso
ARoma, nella zona sud est B lata e mezzo di alimenti: salu- 1707720@70? e 0llV€ costo si po-
delia citta, & stata chiusa una . mi, carne, pesce e formaggi trebbe  na-
erano in cattivo stato e conser-

ditta in pessime condizioni
igienico sanitarie: pavimenti
dissestati, sporchi. I Nas ha
trovato la merce in condizioni
pessimesenza alcuna protezio-
ne da roditori e insetti. Nel
piazzale esterno all’azienda,
stoccate in fusti plastica piene

Le persone a capo delle aziende
che sono state segnalate
contestate offre cento violazioni

di muffe erano conservate le
materie prime vegetali, pomo-
dori, melanzane, oliveeolio. E
cosi 25 tonnellate di prodotti
vegetali ¢ mille litri di olio di
semi di girasole, per un valore
di circa 200mila euro, sono
stati sequestrati.

A Foggia, in una azienda

vati fuori dai frigoriferi. La
merce era stata importata dai
Paesi dell'Est europeo. E sem-
pre a Milano sono stati seque-
strati anche circa 100 chili di
alimenti di provenienza igno-
ta,traiqualiun distitlato alcoli-
coadaltagradazione diprodu-
zione artigianale.

A Napoli sono stati seque-~
strati decine difusti di plastica
di un semilavorato di pesche
(scarto della produzione azien-~
dale di frutta sciroppata) desti-

scondere il
mancato rispetto dei requisiti
igienico-sanitari minimi, che
mettono a rischiolasalute, ma
anchelo sfruttamento deilavo-
ratori o dell'ambientey.
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