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Modena, I'«oro nero» passa di botte in botte. Venti luoghi da scoprire

Culatello e

A piedi nudi nell'acetaia
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2% il vero «oro nero» della pianu-

H

* ra Padana, altro che petrolio,

E I'aceto balsamico, uno dei
; prodotti italiani pi invidiati
b hd € Imitati; ahinoi, nel mondo:
per g5 milioni di litri prodotti secondo
le regole, ce ne sono altrettanti fasulli,
L’oro nero & il protagonista di questa
domenica di fine settembre con «Aceta-
ie aperte», domani con 20 (elenco com-
pleto su www.consorziobalsamico.it e
www.balsamicotradizionale.it) produt-
tori aderenti al Consorzio Aceto Balsa-
mico di Modena e al Consorzio Tutela
Aceto Balsamico Tradizionale di Mode-
na. Visite guidate e degustazioni abbina-
te ad assaggi di prodotti tipici, E come
spesso succede, si fa largo nella memo-
ria il ricordo di uno splendido pomerig-
gio primaverile di un quarto di secolo
fa. Franco Colombani, grande e sfortu-
nato (é morto suicida nel 1996) patron
della Locanda del Sole di Maleo, uno
dei luoghi dove la cucina italiana ha pre-
s0 la strada della maturita, dopo un
pranzo memorabile, mi condusse a visi-
tare Ia sua splendida acetaia, raccontan-
domi la storia del balsamico che passa
di botte in botte, Al tramonto, io e mia
moglie eravamo ancora li, tra fette di cu-
latello e scaglie di lodigiano con aceto
balsamico.

Domani a Modena e provincia si po-
tranno fare esperienze simili, ma anche
sostenere i produttori danneggiati dal
terremoto; circa 300.000 litri di aceto
balsamico (tra IGP e DOP) sono andati
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perduti. Questa & anche una giornata di
lotta e speranza che testimonia della vo-
glia di ricominciare delle acetale colpi-
te, come «Acetum», a Cavezzo, dove, in
un gazebo davanti a un capannone ab-
battuto, verranno proiettate a ciclo con-
tinuo le immagini dell’acetaia prima e
dopo il sisma.

A Lesignana nel Museo dell’Aceto Bal-
samico di Modena Casa Giusti fondata

nel 1605 (da 14 generazioni i Giusti pro-
ducono Y'oro nero) si possono ammira-
re reperti e attrezzi per la preparazione
di questo meraviglioso condimento che
viene fatto risalire ai romani, anche se
la denominazione «balsamico» & pili re-
cente, La si ritrova nei registri degli in-
ventari ducali della Reggia Estense del
1747 dove si parla di un utilizzo terapeu-
tico, Ma € nel 1839 che 1o studioso Gior-

gio Gallesio (autore del fondamentale
trattato di arboricoltura, «La Pomona
Italiana»), in visita all’amico conte Sa-
limbeni di Nonantola, colpito dalla sua
acetaia, codifica il disciplinare di produ-
zione dell'aceto di Modena. I suoi ap-
punti manoscritti, ritrovati a Washin-
gton nel 1993, rappresentato il docu-
mento tecnico pitt antico, quello che
classifica gli aceti in due
categorie: ottenuti solo
da mosto cotto o da «mo-
sto fermentato e vin fat-
to», definendo il primo
«eccelso» e il secondo
«pure eccellente». E do-
mani, nei 35 ristoranti del
Consorzio Modena a Tavo-
13, a cominciare dall’Erba
del Re di Luca Marchini,
sara possibile scoprire co-
me I’Aceto Balsamico Tra-
dizionale di Modena DOP
e I'Aceto Balsarnico di Mo-
dena IGP (le differenza
sta soprattutto nell'invec-
chiamento che rende il
primo pilt pregiato) si
sposing con ogni piatto:
frittata con pancetta, ci-
polla, aceto balsamico tra-
dizionale di Modena;
triangoli ripieni di cipolla
fondente e amaretti con
7Ucca, pancetta, Aceto Bal-
samico Tradizionale affi-
nato 13 anni; parmigiano
reggiano con balsamico tradizionale ex-
travecchio 25 anni. E se ¢’¢ rimasto un
po’ di spazio un bel gelato con gocce di
balsamico: rinfrescante e digestivo.
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La nostra scelta

1) Ristorante L'Erba del Re
Via Lastel Maraldo, 45
Modena

1l 059 18158

2} Acetaia Baldazzaimi
Via Goldoni, 160 Vignola (Mo)
Tel 33972364305

3} Acetaia Del Cristo
Via Badia, 41/4

San Prospero (Mo)
101.059-907475

4) Acetaia Glusti
Via Quattroville 155
Lesionans (Mo)

Tl 0591840135

5) Aceto Balsamico del Duca
Via Medicine, 2340
Spilamberto (Mo)

6} Acetum Stl
Via Lavour, 300
Motta di Cavezzo (Mo)

7) Bz Agr. Antica fAcetaia
Cavedoni dal 1860

Via Sinistra Guerro, 34
Castelvetro (Mo)

1el 0591234949

8} Azienda Agricola

Bertoni Delizia Estense

Via (a del Chiericn, 7
Montegibbio di 5assuoio (Mo}
1ol 05361877778

9} Az Agr. Mislej
Via Confine, 8 bis Vignola (Mo}
Tel 338 /385875

10} Az Agr. Pedroni
Via Risaia, 4 Nonantola (Mo)
18l 059154809
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