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Dalla Maremma all'Astigiano

Il vino, poco ma buono
limitando la chimica

La prima regola e non stressare la vigna. Ma l'obiettivo e ridurre

al minimo 'uso di prodotti dannosi: tornando a metodi tradizionali

e puntando su mezzi biologici. Come fanno nelle tenute Zonin

di \loletta Altremi

' ecosostenibilita puo essere un
obiettivo. Oppure, pitt sempli-
cemente, puo diventare una
questione di buon senso: que-
sto succede per esempio quando si parladi
viticoltura. Se il grano — che serve per sfa-
mate le persone - deve infatti essere tanto,
il yino deve essere innanzitutto buono. E
pet fare il vino buono la vite non va stressa-
ta o iperstimolata, anzi: quando si parla di
vigneti, la minore produzione fa rima con
migliore qualita del prodotto finale. Inol-
tre, una vite poco stressata € pitt robusta e,
proprio come succede alle persone, avra
bisogno di meno medicine per stare bene.
Partendo da un presupposto del genere, €
abbastanza facile capire perché questo sia
uno dei settori dellagricoltura meno “im-
pattanti” per Fambiente.

Tea passato e fukuro. A spiegare € Dome-
nico Zonin, vicepresidente dellomonima
casa vinicola: «la produzione di vino di
qualita porta naturalmente a rispettare di
pit la natura: credo che sia uno dei pochi
casi in cui si fa produrre a una pianta meno
di quanto potrebbes. 1l suo ragionamento
non fa una piega, ma resta il fatto che un
po’ di chimica viene comungue tsata (a
meno che non si tratii di produzioni bio-
logiche, ma quello € un eapitolo a parte).
La difesa fitosanitaria della pianta é forse la
fase pit1 delicata e rischiosa per 'ambiente,
poiché richiede luso di anticrittogamici
che sostanzialmente devono impedire al
grappolo di marcire: gia molti anni fa si
“bagnavano’ le vigne con il cosiddetto ver-
derame e oggl si € passati a prodotti siste-
micl, che proteggono luva anche quando
piove. Tuttavia, secondo l'esperienza della
storica azienda di Gambellara (provincia
di Vicenza), esistono diversi stratagemmi

per tidurre l'impiego di fitosanitari: alcuni
sono frutto di innovazioni tecnologiche — €
il caso delle atirezzature “arecupero’ tisate

Togliendo le foglie
intorno ai grappoli,
questi sono piu
aerati e meglio
esposti al sole: la
buccia degli acini

si ispessisce, Ci
sono meno rischi
che marciscano e
gli stessi prodotti
fitosanitari possono
essere irrorati con
minore frequenza.

DALLA CONCIMAZIONE NATURALE ALL’ELIMINAZIONE DELLE FOGLIE INTORNO AI GRAPPOLI

Tra i parassiti piu
dannosi per la vite ci sono la tignola e la
tignoletta: le loro uova — deposte sugli acini
—quando si schiudono ne mangiano infatti
la polpa. Per ostacolare I'accoppiamento (e

per irrorare — ma non bisogna dimenticare
i segreti del mestiere che si tramandano di
vignaiolo in vignaiolo.

«Si sta tornando alle tradizioni, a lavorare
come si faceva una voltax, ¢i racconta anco-

ra Domenico Zonin. «Noi per esempio per
concimare usiamo quasi esclusivamente il
letame, che va benissimo per tenere in for-
ma le piante. Non puntando a incrementa-
re la produzione, i microelementi (ovvero
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Studiarel'uva

A ssinistra, Domenico Zonin:

si occupa della produzione di
vino presso le tenute dell'azienda
di famiglia. Come la Rocea

di Montemassi (foto sotto),

in Maremma: 430 ettaridi cui
160 a vigna. Vi si coltivano
Sangiovese, Vermentino,
Viognier, Cabernet France
Sauvignon, Merlot, Syrah; o la
tenuta di Castello del Poggio,
presso Asti (a destra): 180
ettari di terreno dedicati alla
produzione anche del Moscato.

la conseguente deposizione di uova),
si possono diffondere degli speciali
feromoni che impediscono ai maschi
ditrovare le femmine.

Lo sifa grazie all'uso
dell"attrezzatura a
recupero’, ovvero delle
macchine irroratrici che
vanno a cavallo della
vite e, mentre da un lato
spruzzano, dall'altro
aspirano il prodotto
fitosanitario in eccesso,
con un evidente rispar-
mio (si usa circa 1/3 del
prodotto rispetto alle
tecniche tradizionali).

concimazione

naturale). Tecnica antica, che
consiste nel piantare legumi-
nose, crucifere o graminacee:
queste apportano natural-
mente al terreno gli elementi
di cui ha bisogno (come
I'azoto), rendendolo fertile.

i concimi chimici) non ¢i servono». Non
si puo pero ignorare la vastita della loro
azienda: nove fenute sparse in giro per
I'ltalia e una negli Stati Uniti, in Virginia,
per un totale di trentotto milioni di botti-

glie prodotte nel 2011. E duemila ettari di
terreno “vitati” soltanto nel nostro Paese.
Possibile con questi numeri fare viticoltu-
ra ecosostenibile utilizzando solo un po’ di
buion senso?

In realtd, trattandosi a conti fatti di agricol-
tura, € comunque necessaria una visione
d’insieme dell'impatto ambientale, che in-
cluda il consume d’acqua, energia e molte
altre variabili. A questo proposito, esistono
in Italia due progetti diversi ma comple-
mentari — Magis e Tergeo — che definisco-
no con i loro protocolli le linee-guida da
adottare per una viticoltura green.

Storie di virtuesi. I primo, nato per inizia-
tiva di alcune universita, centri di ricerca e
aziende, mira alla diffusione della produ-
zione integrata: Iidea di base ¢ che la vite
vada protetta con tutti i mezzi a disposizio-
ne (agronomici, fisiei e biologiel), ricor-
rendo a quelli chimici solo quando sono
davvero indispensabili. Tergeo, promosso
dal ministero dell'Agricoltura, amplia ulte-
riormente lo sguardo: dalla gestione della
cantina alla qualitd dell'aria, dal¥efficienza
energetica alla biodiversita, sono tanti i
fattori da tenere sotto controllo per fare un
vino amico della natura (e avere di conse-
guenza la certificazione). «Noi aderiamo a
entrambi i progetti», continua Domenico
Zonin, che ¢ anche consigliere di Unione
Ttaliana Vini, «ma devo dire che in Halia
molte aziende hanno fatto la stessa cosa: 1a
direzione generale ormal é questa». Sono
proprio dei virtuosi dunque, questi vigna-
ioli nostrani? «Secondo me € una cosa che
nasce d’istinto. Non a caso nel nostro Pae-
se i vigneti si trovano spesso in zone me-
ravigliose, come il Chianti, le Langhe, la
Sicilia: in posti del genere € naturale avere
cura dellambiente, affezionarsi alla pro-
pria vigna cosl tanto da volerla curare nel
migliore dei modi», conclude. Dal canto
suo, la Zonin sta puntando a compensare
(o ridurre) le emissioni di CO, con foresta-
zione e [otovoltaico. E poi ¢i sono i progetti
locali: in Maremma hanno reimpiantato
boschi e arbusti per preservare la macchia
mediterraneatipica, mentre in Sicilia ¢ sta-
{o ereato un lago artificiale per non intac-
care le risorse idriche profonde.
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