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AGROALIMENTARE

In ltalia, dove sventolano
le Bandiere del gusto

Coldiretti le ha assegnate alle regioni che hanno recuperato
antichi sapori e prodotti tradizionali. Al primo posto la Toscana

Marcello Severino

B Primasonoarrivatele «Bandie-
reblu»asuggerircilelocalita costie-
re pilt virtuose nei confronti della
natura marina. Poi e stato il turno
di quelle «arancioni» legate alla
qualitd turistico-ambientale del
Touring Club. Ora arrivanole Ban-
diere del gusto che premianolere-
gioni con il maggiore numero di
specialita salvate dall’estinzione e
restituite al palato ditutti.
Ur'ideadi Coldiretti, presentata
pochigiornifaaRomainoccasione
dell'incontro «L'Italia che piace
nell’estate2012:ilturismoambien-
taleedenogastronomico», organiz-
zato conlaFondazione Univerdee
IprMarketing. Iniziativacherispec-

chiaunvaloreesclusivodella Peni-
sola:ilsaperoffrirecomenessunal-
troPaesealmondo, unriccoelenco
di bonta alimentari «tipiche» del
territorioche, speriamoancoraper
molto, pud contare ancorasucirca
i110% della sua supetficiein cuigli
agricoltori lavorano con amore e
competenza.
SempresecondolaColdiretti,va
aggiunto che per pitt di un italiano
sutre(circail35%)il successodelle
vacanzedipendeanchedallapossi-
bilita di poter degustare delle spe-
cialita enogastronomiche a livello
locale. Insomma, il cibo ha la me-
gliosuognialtropassatempo:dalle
visite a mostre e musei (29%) allo
shopping (16%), dalla socializza-
zione alle nuove amicizie (12%),

perfinire conlo sport (6%). Questo
significa anche che piit della meta
degli italiani, durante viaggi o
weekend fuoriporta, considera il
prodotto agroalimentare, soprat-
tuttoquellochehaicrismidella tipi-
cita locale, un souvenir ideale da

TURISMO E FORCHETTA
Per il 35% dei viaggiatori
il successo di una vacanza

dipende anche dalla cucina
L]

preferire ai pili classici gadget co-
me cartoline, magliette od oggetti
diartigianato.

Altrodato interessante messoin
evidenza da Coldiretti & che salgo-

noa4,Imilionilepresenzediospiti
negli agriturismi italiani nell’ esta-
te2012, conunleggeroaumentori-
spetto allo scorso anno (+2,5%), in
controtendenza rispetto all’anda-
mento generale dove la crisi si fa
sentireinmodo sensibile. Tornan-
doalcensimentochehadatoorigi-
neall’assegnazionedellebandiere
del gusto, esso ha riguardato ben
4.671prodottitradizionaliedique-
stiil 10% provengono dalla Tosca-
nache éleader tra tutte le altre re-
gioni per la capacita di proporre a
tutti quelli, davvero tanti, che la
scelgonoperipropriviaggi465spe-
cialitaricavateattraversoregoletra-
mandatedipadreinfiglioperalme-
no 25 anni e prodotte in un conte-
sto paesaggistico unico del suo ge-
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nere. La Torta di Villa Basilica @ un
succulento esempio: a base diriso
esalata, haun caratteristico colore
gialloocraedecroccanteconunin-
siemediformaggiespezieperunsa-
pore davvero squisito. E poiil pro-
sciutto senese di cinta che deve il
suo nome al caratteristico segno
presente sul corpo del maiale da
cuisiricava, unarazzasuinamolto
antica e chesiallevaallo stato bra-
doinmodonaturale.
Alsecondoposto ¢’eil Lazio con
384 prodotti, tra cui un delizioso
stracchino di capra e il fagiolo del
Purgatorio, che deve il particolare
nomealfattochefosseservitointa-
vola sin dal 1600 il mercoledidelle
ceneri.Con370prodottia parimeri-
to seguono la Campania e il Vene-
to.Laprimaconverechicchecome

GLIAGRITURISMO
Hanno risentito meno
della crisi che colpisce

il settore delle vacanze
L

laCipolladiVatolla,aformaditrot-
tola, veniva consideratauntoccasa-
na controraffreddoried influenza.
Perquantoriguardalasecondapos-
siamoricordarelaBatatadiAnguil-
lara, tubero dolce da cui si ottiene
anche un liquore dalle apprezzate
virtirdigestive.

Le altre regioni che hanno visto
assegnarsileBandieredelgustoso-
no: Piemonte con 363 prodotti, Li-
guria con 242, Sicilia con 234, Pu-
gliacon231, Sardegnacon178,Mo-
lisecon 159, Friuli-Venezia Giuliae
le Marche con 150, Abruzzo con
147, laprovinciaautonomadiTren-
to con 109, quella di Bolzano con
92, Basilicata con 77, Umbria con
69elaValleD’Aostacon 32.

Coldiretti precisa anche che a
prevaleretralespecialitaregionali,
spesso salvate grazie all'impegno
degli imprenditori agricoli, sono
1.420diversitipidipane, pastaebi-
scotti, seguiti da 1.305 verdure fre-
sche e lavorate, 766 salami, pro-
sciutti, carni fresche e insaccati,
475formaggi, 160bevandetraanal-
coliche, liquori edistillati, 151 pro-
dotti di origine animale - dal miele
ai prodottilattiero caseari trapneil
burro - oltre a 147 preparazioni di
pesci, molluschi e crostacei.

Una miriade di piacevoli sapori
dal passato in grado di contribuire
a rendere pill roseo il futuro per
I'economiaturistico ed enogastro-
nomica dalle Alpi all'Etna.

Unaveduta
della
splendida
campagna
Toscana.

La regione di
Dante é al
primo posto
dell'originale
classifica di
Coldiretti
relativa alle
Bandiere del
gusto, con ben
465 specialita,
la cui
preparazione
sitramanda da
padre in figlio
da almeno

25 anni
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