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Valtur e Qualivita
promuovono le eccellenze italiane DOP IGP

Settimane Speciali dedicate all’enogastronomia nei Villaggi Magic e
VClub Valtur, con il supporto dei consorzi italiani di tutela

La novita Valtur dell'Estate 2012, sono le Settimane Speciali dedicate all'Enogastronomia proposte in
collaborazione con la Fondazione Qualivita e condotte da Mauro Rosati. Per permettere ai suoi ospiti di
scoprire le tante eccellenze vitivinicole e agroalimentari del nostro Paese, Valtur si e affidata alla Fondazione
Qualivita, da 10 anni in prima linea nella divulgazione del prodotti certificati italiani che ha realizzato
quest’anno I’ Atlante Qualivita FOOD&WINE, la prima pubblicazione che descrive tutti prodotti
agroalimentari e vitivinicoli italiani DOP IGP ed il comparto biologico.

Sara direttamente Mauro Rosati, segretario generale di Qualivita e giornalista, esperto del mondo
agroalimentare e curatore di rubriche su stampa e televisione, a gestire questi educational nel corso dei quali
gli ospiti Valtur avranno la possibilita di approfondire la propria conoscenza sui tesori del gusto nazionali.

Ogni stage avra la durata di tre giorni durante i quali verranno raccontati e assaggiati prodotti food, oli
extravergine e vini provenienti dai territori piu vocati del Paese e dai territori circostanti i Villaggi Magic e i
VClub Valtur. Un vero e proprio viaggio nei sapori che vedra protagonisti circa prodotti pitt conosciuti a
livello nazionale e internazionale, come Grana Padano DOP o Parmigiano Reggiano DOP, alle piccole preziose
specialita del territorio, come i Capperi di Pantelleria IGP; un’esperienza gustativa che aiutera a comprendere
il valore della qualita. Il tutto arricchito da aneddoti e curiosita sulla produzione e il consumo dei prodotti
proposti di volta in volta, il loro utilizzo in cucina e i giusti abbinamenti.

“Due 1 principali obiettivi di questa esperienza — puntualizza Rosati — Il primo ée quello di divulgare la qualita
presso gli ospiti dei Villaggi e dei Club Valtur. Il secondo é quello di creare un’opportunita di contatto tra i
consorzi e le aziende partecipanti e il mondo dei villaggi turistici che potrebbe e dovrebbe diventare la
vetrina ideale per la produzione italiana certificata che é uno dei pitt importanti biglietti da visita del nostro
Paese. Credo che sia interesse di tutti trovare sempre nuove occasioni di visibilita e di business per i consorzi
italiani e il link con il turismo rappresenta un circuito virtuoso di cui non sono state ancora sfruttate le
enormi potenzialita”.

Un messaggio forte e chiaro che e stato infatti prontamente raccolto dalle organizzazioni di settore; Aicig,
Federdop e Isit hanno infatti attivamente collaborato all'operazione nella quale verranno presentati
complessivamente circa 120 prodotti messi a disposizione direttamente dai consorzi di tutela

“Una sorta di dream team dei distretti alimentari italiani della qualita — sottolinea Rosati — con eccellenze
provenienti da quasi tutte le regioni della penisola. Senza dimenticare, pero, l'importanza del concetto di
territorialita; per questo in ogni Villaggio e Club Valtur, oltre a una serie di prodotti nazionali, degusteremo
anche alcuni produzioni locali veramente particolari che aiuteranno a conoscere meglio il territorio
circostante.
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OIL

Aprutino Pescarese DOP
Brisighella DOP

Chianti Classico DOP
Collina di Brindisi DOP
Colline Salernitane DOP
Colline Teatine DOP
Dauno DOP

Garda DOP

Laghi Lombardi DOP
Lametia DOP

Monte Etna DOP

Monti Iblei DOP
Penisola Sorrentina DOP
Petruziano Colline Teramane DOP
Riviera Ligure DOP
Sabina DOP

Sardegna DOP

Terra d’Otranto DOP
Terra di Bari DOP

Terra di Siena DOP
Umbria DOP

Val di Mazara DOP

Valli Trapanesi DOP
Veneto DOP

Toscano IGP

FOOD

Asiago DOP

Bresaola Valtellina IGP
Caciocavallo Silano DOP
Canestrato di Moliterno IGP
Capocollo di Calabria DOP
Cappero di Pantelleria IGP
Cioccolato di Modica* (* In fase di certificazione)
Coppa Piacentina DOP

Cotechino Modena IGP

Culatello di Zibello DOP
Ficodindia dell’Etna DOP

Fiore Sardo DOP

Grana Padano DOP

La Bella della Daunia DOP
Limone Interdonato Messina IGP
Mela Alto Adige IGP

Mela Val di Non DOP
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Mortadella Bologna IGP
Mozzarella di Bufala Campana DOP
Pagnotta del Dittaino DOP
Pancetta di Calabria DOP

Pancetta Piacentina DOP

Pane di Altamura DOP

Parmigiano Reggiano DOP
Pecorino Romano DOP

Pecorino Sardo DOP

Pecorino Siciliano DOP

Piacentinu Ennese DOP

Piave DOP

Pistacchio Verde di Bronte DOP
Pomodoro di Pachino IGP
Prosciutto Toscano DOP

Prosciutto di Modena DOP
Prosciutto di S. Daniele DOP
Provolone Valpadana DOP

Salame Brianza DOP

Salame Piacentino DOP

Salame Sant’Angelo IGP

Salamini Italiani alla Cacciatora DOP
Salsiccia di Calabria DOP
Soppressata di Calabria DOP
Spressa delle Giudicarie DOP
Stelvio o Stilfser DOP

Susina di Dro DOP

Vastedda della Valle del Belice DOP
Zampone Modena IGP

WINE

Franciacorta DOCG

Frascati DOCG

Friuli Grave DOC

Prosecco Conegliano Valdobbiadene DOCG
Rosso Di Montalcino DOC

Sicilia IGT

Programma Champion Week Valtur-Qualivita
Viaggio nei sapori d’Italia 2012:

24/06 - 01/07 Favignana

15/07 - 22/07 Ostuni

23/07 - 30/07 Colonna Beach

30/07 - 06/08 Santo Stefano

05/08 - 12/08 Marilleva

19/08 - 26/08 Pollina
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