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BONTA IN CUCINA E IN TAVOLA

'atlante di Qualivita incorona la Lombardia

Lunedi 8 dicembre 2008

In un’ltalia sempre piu Buon Paese a livello comunitario, spicca il paniere di eccellenze della nostra regione
Dal Grana Padano alla pera mantovana e alla bresaola, c’é anche la mozzarella ma, sorpresa, manca il riso

Paolo Marchi

I Nelvino tutti sanno cosa so-
no le Doc, le Denominazioni di
origine controllata, o almeno ne
hanno sentito parlare; qualcosa
disimile perle Docg, denomina-
zionicontrollate e garantite. Pe-
ro si € sempre e solo nel campo
delvino, Quandosi passaaquel-
lo ditutti gli altri prodotti agroa-
limentari intervengono, da ben
menoanni, I}:}p lgp e Stg ovve-
rola Denominazione di Origine
Protetta, I'Indicazione Geografi-
ca Protetta e la Specialita Tradi-
zionale garantita, tutti marchi
comunitari. La prima identifica
una bonta prodotta, trasforma-
ta e elaboratain un’area geogra-
fica precisa, per fregiarsi della
lgp basta invece che il legame
con il territorio sia tale almeno
in una fase lavorativa. Infine la
Stg che tende a valorizzare suna
composizione tradizionale del
prodotto o un metodo di produ-
zione tradizionales.

Le virgolette sono d’obbligo
perché il passo ¢ tratto dalla ter-
za edizione di una gran bella
pubblicazione curata da Mauro
Rosati e Luigi Verrini per le Edi-
zioni del Gusto di Milano: I'At-
lante Qualivita che solo con que-
std Versione viene messoin ven-
ditaal pubblico. «L'atlante costi-
tuisce una fotogratia dettagliata
del settore agroalimentare italia-
no di qualita certificata. E stato
realizzatoconl'obiettivodivalo-
rizzare le produzionitipiche ita-
liane e di diffondere la cultura
dellaqualita alimentare fraicon-
sumatori e i produttoris,

Qualivita, sito qualivita.it, se-
deaSiena, ¢ una fondazione cre-
ata per esaltare la qualita italia-
nanel settore agricolo e alimen-

tare, settore strategico per il no-
stro Paese (e per la Lombardia)
perché in Europa nessuno van-
ta tante eccellenze come noi,
175 produzioni con le 160 della
Francia e le 121 della Spagna. A
livello di province, delle prime
10 classificate tre sono lombar-

SALAMI Tre eccellenze:
Brianza, Cremona

e sua maesta il Varzi.
Da non perdere l'olio

de, Sondrio, Mantova e Brescia
(e, comunque, tutte sono al
nord: Parma, Bolzano, Udine,
Trento, Modena, Reggio Emilia
e Lunen] con'Emilia Roma gna
che precede al vertice la Lom-
bardia.

Possiamo fare la spesa sce-

gliendo formaggi e salumi, car-
ni fresche e birre, cereali e pro-
dotti da forno, spezie a pesci...
Atlante da consultare con atten-
zione tale la profondita del ma-
teriale contenuto. Non € una gui-
dinamessa assieme in fretta per-
ché le tipicita sono sempre gra-
dite dai golosoniin cerca disicu-
rezza.

Nelle pagine, quasi novecen-
to, la Lombardia brilla conil Bit-
to, il Formaide Mutdell’'Alta Val-
le Brembana, il Gorgonzola, il
Grana Padano(e graziealla pro-
vincia di Mantova anche con il
Parmigiano reggiano), il Provo-
lone Valpadana, il Quartirolo
Lombardo, il Taleggio, il Valtel-
lina Casera, stranoma vero pure
la Mozzarella, un formaggio Stg
e come tale prodotto in tutto il
territorio nazionale a differenza
della Bufala Campana. Poi ecco

la Bresaola della Valtellina, il sa-
lame Brianza e quello di Cremo-
na, noncheé Varzi(dei tre di gran
Iun;,a il migliore), il salame
d'ocadi Mortara e i Salamini[ta-
liani alla Cacciatore, c'e la Dop
dell'Olio extravergine del Gar-
da e poi quella dell’extravergi-
ne dei Laghi Lombardi, due chic-
che. E ancora la Pera Mantova-
na in una galleria di prodotti ai
qualibisogna avvicinarsitenen-
dobene amente che, per quanti
le nostre autorita ne abbiano
certificati, ve ne sono molti ma
molti di piu che sfuggono a un
censimento europeo. A me ha
stupito che a livello di riso, con
tutta laqualita di quelli seminati
e raccolti nel Pavese e in Lomelli-
na,alivellodi Dop e Igp cisiano
solo il Riso Nano Vialone Vero-
nese e il Riso di Baraggia Bielle-
se ¢ Vercellese.

Bollicine In Borsa i migliori spumanti tricolori
Sparkle premia Bellavista e Franciacorta

M Caccia all'invito a Milano per
Sparkle, da sparkling, spumante in in-
glese, evento ideato dalla casa editrice
Cucina & Vini di Roma, cucinaevini.it,
per presentare la settima edizione di
Bere spumante, guida dedicata esclu-
sivamente alle bollicine italiane. L'ap-
puntamento ¢ permercoledi 10dicem-
bre a Palazzo Mezzanotte in Piazza Af-
fari, dalle 16.30 con tanto di convegno
in apertura, un workshop dedicato al
«futuro dello spumante secco italiano

sui mercatiesteri e il valore delle deno-
minazionidi origines, A seguire la pre-
miazione delle migliori bottiglie in gui-
da e, finalmente, alle sei e mezzo (e
fino alle dieci di sera) la degustazione
delle stesse e dialtre ancora.
Cedauscire conlatesta pienadialle-
gria perché saranno «un centinaio le
aziendeindegustazione, piu ditrecen-
to le etichette proposte e provenienti
dalle zone a denominazione piu stori-
camente vocate come Franciacorta e

Oltrepo Pavese (Lombardia), Cone-
gll.;mu Valdobbiadene (Veneto), Tren-
tino, Alto Adige e Piemonte, ma anche
Friuli Venezia Giulia, Marche, Puglia,
Umbria, Val d'Aosta, Lazio ed Emilia
Romagnas.

Lombardia superstar, oscar che so-
no altrettanti consigli per gli acquisti
di fine anno, a iniziare dal Vino dell’
emozione 2009, il Franciacorta Gran
Cuvée Pas Operé 2002 di Bellavista. Le
5 Stere di Bere spumante 2009 sono

andate al Gavi Soldati La Scolca D'An-
tan Brut 1996 di La Scolca; a due pro-
dotti dell'Oltrepo Pavese, il Classese
Brut 2004 di Travaglinoe il Pinot Nero
Ecru Nature 2003 di Anteo, e a un bel
lotto di Franciacorta a iniziare dal
Gran Cuvee Pas Opere 2002 citato pri-
ma ¢ a un altro Bellavista, il Gran Cu-
vée Rosé Brut 2004, quindi il Brut
2004 e la Cuvée Annamaria Clementi
Brut 2001 di Ca' del Bosco, I'Extra Brut
2001 della Ferghettina, I'Aligi Sassu
Pas Dosé 2004 di Majolini, il Comari
del Salem Extra Brut 2003 e il Magnifi-
centia Satén di Uberti, infine il Satén
2004 di Villa. Cin cin.




