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Comunicato Stampa  
 

A ogni momento il suo Asiago: al via la campagna di comunicazione 
crossmediale  

Da novembre 2026 a marzo 2027 lo spot “Sì Asiago DOP” accompagna la giornata tra 
TV, radio e, per la prima volta, metropolitana.  

 
 
Vicenza, 2 novembre 2026 - L’Asiago è sempre più parte della giornata delle persone al 
lavoro, nello sport e nei momenti di relax. Dall’8 novembre 2026 al 6 marzo 2027, il 
Consorzio Tutela Formaggio Asiago rafforza questo legame e avvia un percorso di 
comunicazione crossmediale per avvicinare nuovi consumatori.  
 
Il piano di crescita sul mercato domestico del Consorzio Tutela Formaggio Asiago 
prosegue scegliendo di esplorare nuovi spazi e formati per portare l’Asiago nelle pause, 
negli spostamenti e nel tempo libero. Studiata per incuriosire il pubblico più giovane, la 
programmazione della nuova campagna di comunicazione poggia sullo spot pluripremiato 
“Sì Asiago DOP”, che racconta le molte occasioni per gustare la specialità veneto-trentina 
e fa leva sul desiderio di condividere con gusto i diversi momenti della giornata. 
 
La pianificazione prevede presenze su Canale 5, Rete 4, TGCOM 24, Focus e canali 
tematici, in fasce di grande ascolto e con formati pensati per catturare l’attenzione in 
pochi secondi. Alla televisione si affianca una programmazione radio su alcune delle 
emittenti più seguite: Radio 105, R101 e Radio Montecarlo. Per la prima volta l’Asiago 
arriva anche nei tragitti quotidiani, con pubblicità sulle metropolitane milanesi negli orari di 
maggiore afflusso. 

La nuova campagna riafferma che ogni occasione può essere arricchita da una diversa 
stagionatura di Asiago. Dal pranzo alla cena, leggera o gourmet, dallo snack veloce e 
salutare all’aperitivo in compagnia, c’è sempre un Asiago da scegliere per dire “sì” alla 
bontà: dal Fresco, maturato almeno 20 giorni, con la sua dolcezza avvolgente, allo 
Stagionato, che può arrivare fino a oltre 15 mesi, dal sapore ricco e distintivo. 
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