
DEGUSTAZIONE 
ESCLUSIVA

Chef   
GUIDO HAVERKOCK
interpreta

PANE TOSCANO DOP

Antipasto Uovo bio cotto a bassa temperatura, tartufo bianco, Pane Toscano DOP in tre 
consistenze, asparagi e fonduta di formaggio a tre latti

Entrée Amuse-bouche

Caramelle di pasta e Pane Toscano DOP all’olio, in sugo di quaglia con 
passato di fagioli zolfini

Primo

Piccione, medaglione di Pane Toscano DOP, passato di carote, cavolo nero e 
salsa al vinsanto

Secondo

Zuppa ingleseDessert

O’Lilla, Cantina Baracchi, Cortona
Rosso di Montalcino, Agostina Pieri, Montalcino
Il Doccione, Azienda Agricola La Croce, Poggibonsi
Kir Alchermes

Vini

ME
NU

25 Marzo 2023, Castellina in Chianti, SI
Ristorante Tavola di Guido

in collaborazione con

PANE 
TOSCANO 

DOP

“Intervento realizzato con il cofinanziamento FEASR del PSR 2014-2020 della Regione Toscana – Sottomisura 3.2 Annualità 2019”

Consorzio Tutela del Pane Toscano DOP
Via Tiziano Vecellio, 32 - 52100 Arezzo (AR)
Tel. +39 0575 314289 - Email: info@panetoscanodop.net
www.panetoscanodop.it


