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Entrée Amuse-bouche
Antipasto Uovo bio cotto a bassa temperatura, tartufo bianco, Pane Toscano DOP in tre

consistenze, asparagi e fonduta di formaggio a tre latti

Primo Caramelle di pasta e Pane Toscano DOP all’olio, in sugo di quaglia con
passato di fagioli zolfini

Secondo Piccione, medaglione di Pane Toscano DOP, passato di carote, cavolo nero e
salsa al vinsanto

Dessert Zuppa inglese

Vini O'lilla, Cantina Baracchi, Cortona

Rosso di Montalcino, Agostina Pieri, Montalcino
Il Doccione, Azienda Agricola La Croce, Poggibonsi
Kir Alchermes
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Programma di Sviluppo Rurale

Regione Toscana REPUBBLICA ITALIANA

“Intervento realizzato con il cofinanziamento FEASR del PSR 2014-2020 della Regione Toscana - Sottomisura 3.2 Annualita 2019”



