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Antipasto Patata
vovo / cavoli / Pane Toscano DOP

Primo Ravioli di fagioli
brodo al Pane Toscano DOP / aglio nero

Secondo Faraona
zucca / Pane Toscano DOP acido

Dessert Pane Toscano Dop e cioccolati
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REPUBBLICA ITALIANA

“Intervento realizzato con il cofinanziamento FEASR del PSR 2014-2020 della Regione Toscana - Sottomisura 3.2 Annualita 2019”



