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Entrée | Hosomaki di ribollita con Pane Toscano DOP e cavolo nero su vellutata di fagioli zolfini
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rollé di ribollita con Pane Toscano DOP awvolta nel cavolo nero su crema di fagioli zolfini | T Rosato “Tenute di Fraternita”

Antipasto | Uovo biologico fritto su crema di Pane Toscano DOP e rape, sfere di patate nocciola

vovo fritto su crema di pane e rape, praline di patate saltate al burro nocciola | Y Rosato “Tenute di Fraternita”

Primi | Pici tirati a mano all’ aglione con briciole di Pane Toscano DOP

pici acqua e farina con pomodoro, aglione e briciole di pane tostato | ¥ Syrah Castagnino “Dionisio”

Bottoni di pappa al pomodoro con Pane Toscano DOP, guazzetto di burrata e gocce di
basilico

ravioli farciti di pappa al pomodoro, guazzetto di burrata e gocce di basilico | ¥ Syrah Castagnino “Dionisio”

Secondo | Tataki di vitello panato con Pane Toscano DOP, all’erbette, verdurine in agrodolce e pie
di spinaci

filetto di vitello taglio tataki, verdure in agrodolce e sformato di spinaci | Y Chianti bio “La Torre”

Dessert | Pane Toscano DOP co |'olio
tartelletta con frolla di pane, crema pasticcera, mele caramellate, gelato all’olio e croccante di pane
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