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Caseifici diversificano le produzioni
per affrontare meglio i mercati

IL TREND

BELLUNO Formaggi veneti di alta
qualita: caseifici e latterie diver-
sificano le produzioni. Nelle pro-
vince di Treviso e Belluno l'inci-
denza del latte “certificato” per
prodotti a Denominazione di
Origine & di poco superiore al
40% del latte prodotto. Ricordia-
mo che sono circa un centinaio i
produttori di latte biologico in
Veneto: si tratta ancora di una
nicchia produttiva, che coinvol-
ge il 3,5% dei circa 2.700 alleva-
menti da latte presenti in Vene-
to.

L'ANALISI

Veneto Agricoltura ha esami-
nato i dati dell'ultimo decennio
riguardanti I'incidenza del latte
veneto “certificato” nella produ-
zione di formaggi Dop, che risul-
ta complessivamente in calo an-
che se in maniera diversa da pro-
vincia a provincia. Le ragioni so-
no molteplici, a partire dalla ca-
pacita dei trasformatori di diver-

LA STRATEGIA le latterie diversificano le produzioni: non solo Dop

sificare l'offerta per affrontare
con piu efficacia i mercati. Nel
Veneto, la produzione di formag-
gi a Denominazione di Origine
Protetta (Dop) presenta aspetti
in chiaroscuro.
1 DATI

Negli ultimi dieci anni, infatti,
siregistra un aumento della pro-
duzione di Monte Veronese
(+18,8%) e Casatella Trevigiana
(+55,6%) e, in misura minore an-
che di Montasio (+2,2%), mentre
sono in leggero calo sia la produ-
zione di Asiago (-2%) che di Pia-
ve (-3%). In calo piu marcato in-
vece la produzione di Grana Pa-
dano (-12,2%) e Provolone Valpa-
dana (-21,2%), in controtendenza
rispetto all’andamento produtti-
vo nazionale che risulta invece
in crescita.

FORMAGGI DOP

A questa serie di dati, Veneto
Agricoltura  ha  affiancato

un’analisi effettuata su altri dati
resi disponibili dal Csqa (Ente di
Certificazione di sistema e di
prodotto, ispezione, formazio-

ne) riguardanti la propensione
di destinare il latte prodotto nei
territori ammessi dai disciplina-
ri di produzione alla trasforma-
zione in formaggi Dop. In estre-
ma sintesi, risulta che nell’ulti-
mo decennio il latte “certificato”
per la produzione di formaggi
Dop si € progressivamente ridot-
to: nel 2021 le quantita si sono at-
testate a circa 570 mila tonnella-

te, in calo dell'8,5% rispetto al
2011, a fronte di un incremento
delle quantita di latte prodotte

salite a 1.218.160 tonnellate nel,

2021 (+10% rispetto al 2011). In
pratica e diminuita l'incidenza
del latte certificato sul latte pro-
dotto, passata dal 57% al 47% a li-
velloregionale.

LE VARIE PROVINCE

La situazione & ovviamente
molto differenziata, sia per pro-
vincia che per formaggio Dop.
Nella provincia di Vicenza, ad
esempio, oltre 1'85% del latte rac-
colto viene destinato alla produ-
zione di formaggi DOP (Grana

VENETO AGRICOLTURA
EVIDENZIA CHE SOLO
IL 40% DEL LATTE
CERTIFICATO

VIENE DESTINATO

A FORMAGGI DOP

UNA STRATEGIA
PER ABBASSARE
IL RISCHIO

E SUPERARE

PIU FACILMENTE
LA COMPETIZIONE

Padano e Asiago), nelle province
di Treviso e Belluno l'incidenza
del latte “certificato” per prodot-
ti a Denominazione di Origine
invece di poco superiore al 40%
del latte prodotto.
LA DIVERSIFICAZIONE

Ma quali sono le ragioni che
hanno portato a questa altalena
di percentuali circa la propensio-
ne dei produttori di destinare il
latte “certificato” alla produzio-
ne di formaggi Dop? Veneto
Agricoltura evidenzia che se da
una parte la “fotografia” emersa
potrebbe rappresentare un cam-
panello di allarme circa l'effetti-
va attrattivita dei formaggi Dop,
a partire dalla loro capacita di es-
sere sufficientemente remunera-
tivi per i trasformatori, dall’altra
pero puo indicare la capacita dei
caseifici e delle latterie di diversi-
ficare la produzione, e quindi il
rischio, per affrontare in manie-
ra piu efficace la competizione
sui diversi mercati di vendita.
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Tornano latte e formaggi
al casello di Cencenighe
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