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Porto Tolle

Cozze, partita
la campagna
diraccolta

E finalmente decollata 1a cam-
pagna di raccolta 2022 della
Cozza Dop del Delta. Dal 6
giugno il Consorzio cooperati-
ve pescatori del Polesine ha
dato il via alla commercializ-
zazione dell'unico mollusco
con la Certificazione di origi-
ne protetta.
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Cozze, partita la raccolta nel Delta

» Aperta ufficialmente a Scardovari la commercializzazione »Mancin: «<Una annata travagliata e avviata in ritardo
del mollusco Dop, che alimenta una filiera tutta italiana a causa dell’'attesa dovuta alla siccita dei mesi scorsi»

timetri, ¢ stata raggiunta solo dezza della carne che la rende
PORTO TOLLE in questi giorni. «Finalmente, piacevole al palato. Insomma,
anche se inritardo, arrivalano- dentro quella conchiglia dal co-

La cozza di Scardovari Dop ¢  stra Cozza Dop, frutto del lavo- lore nero-violaceo si cela un te-
pronta per essere mangiata. rodelle tante famiglie di pesca- soroda gustare, una prelibatez-
Anche se in ritardo rispetto ai toricheoperano nellaSaccade- za in questi caldi mesi estivi. 1l
tempi tradizionali che vorreb- gli Scardovari - ha sottolineato canale della ristorazione pre-
berol'oro nerodel Deltainarri- Paolo Mancin, Presidente del mium italiana potra cosi conta-
vo sulle tavole italiane attorno  Consorzio di tutela della Cozza re su questo prodotto ittico as-
ameta maggio, & finalmente de- di Scardovari Dop -. Un'annata  solutamente autoctono e di ec-
collatala campagna diraccolta travagliata per via dell’attesa cellenza che ha richiamato pu-
2022. Dal 6 giugno il Consorzio forzata dovuta alla siccitd dei rel'attenzione di mercati inter-
cooperative pescatori del Pole- mesiscorsi, che non ci impedi- nazionali comeil Giapponeche
sine ha dato il via alla commer- sce perd di portare sulle tavole fanno da sempre del pescato di
cializzazione dell'unico mollu- italiane il prodotto Dop, il mas- qualita un simbolo della pro-
sco con la Certificazione di ori- simo che possiamo offrire per pria offerta culinaria nel mon-
gine protetta. A garantire que- qualita e sicurezza allaristora- do. Ma senza andare fino
sta filiera tutta italiana, ma so- zione nazionale einternaziona- all'estremo Oriente, per chi vo-

prattutto deltina, il Consorzio le». lesse prepararsi un buon piatto
di tutela della Cozza di Scardo- di spaghetti alla cozza Dop in
vari Dop e il Csqa Certificazio- MATURAZIONE IN RITARDO casa potra recuperare la pro-

ne, un ente indipendente auto- I pescatori dell’estremo Del- pria scorta nello spaccio che si
rizzato dal ministero delle Poli- ta perd ce I'hanno fatta anche trova accanto allo stabulario
tiche agricole. Un lungo proces-  stavolta a dare vita a un mitile dove vengono preparate per es-
so, tuttomanuale eatradizione in grado di rispettare quel rigi- serespedite in tuttoil mondo.
familiare, che parte dal seme do disciplinare che gli garanti- Oppure, per chi ha la fortuna
raccolto a fineagosto trala Sac- sce caratteristiche eccezionali di vivere in provincia di Rovigo
ca e il mare Adriatico che dopo e lo rende I'unico prodotto itti- e preferisce la comodita, recar-
le numerose lavorazioni inver- coa fregiarsidel titolodi Dopin si in un qualsiasi ristorante di
nali arriva alla raccolta vera e Italia. Trai parametri darispet- Porto Tolle che proponga que-
propriadiinizio estate. tare spiccano quellorelativoal-  sta tipicitd nostrana in tutte le
Il cambiamento climatico pe- le carni lucidela cui percentua-  sue infinite sfumature: gratina-
ro si fa sentire anche in questo le deve essere superiore al 25 ta, sauté, fritte, in umido o
settore nel quale i mitilicoltori  per cento del totale, una dolcez- nell'immancabile connubio col
operano in natura e la tagliami- za del mollusco che le conferi- risolgpdel Delta.
nima commercializzabile, che sce un inconfondibile sapore a AnnaNani
si attesta attorno ai cinque cen- cuinon deve mancare la morbi- © RIPRODUBIONE RISERVATA
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SACCA SCARDOVARI Filiera garantita dal Consorzio di tutela della Cozza di Scardovari Dop e il Csqa
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