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SOSTENIBILITA
Sant'Orsola,

il primo lampone
aresiduo zero

Dopo il mirtillo nasce il
lampone a residuo zero della
societa cooperativa Sant’Or-
sola di Pergine, il primo in Ita-
lia senza fitofarmaci. Bortoli-
ni: «E frutto della naturale
evoluzione della nostra visio-
ne complessiva». apagina?7

[ primo lampone aresiduo zero
Sant Orsola fa il bis dopo il mirtillo

Bortolini: «Contributo alla sostenibilita e sicurezza alimentare»

TRENTO Dopo il mirtillo, il lam-
pone. La Societa cooperativa
agricola trentina Sant’Orsola
é riuscita a produrre anche «il
lampone a residuo zero» (pri-
vo di prodotti fitosanitari alla
raccolta), una novita assoluta
per I'ltalia. E il risultato di 15
anni di sperimentazioni com-
piute da uno staff di tecnici
specializzati insieme ai pro-
duttori. Da giovedi 5 maggio é
certificato da Csqa, ente terzo
nazionale riconosciuto dal
ministero per le Politiche
agricole e dalla prossima set-
timana sara sugli scaffali della
grande distribuzione organiz-
zata e dei negozi di ortofrutta
nel tradizionale cestino co-
perchiato in materiale ricicla-
to e riciclabile nelle confezio-

ni da 125 gramimi.

Il «mirtillo a residuo zero»
é stato prodotto nel 2020 dalla
cooperativa inizialmente dai
suoi soci attivi nelle zone col-
linari in Sicilia e nelle Marche,
ma da quest’anno anche in
Trentino e in Calabria. Era
una novita assoluta per 1'Tta-
lia, messo in commercio nel
2021 NON appena superata la
fase acuta della crisi pande-
mica. Ora tocca al «lampone
rz» Sant’Orsola, totalmente
italiano, ottenuto da varieta di
proprieta della cooperativa
stessa tra le molte brevettate e
nella disponibilita dei soci. «E
certificato Csqga, dunque alla
raccolta ¢ indenne da prodotti
fitosanitari — spiegano da
Sant’Orsola — il residuo zero
frutto di un sistema di gestio-

ne aziendale virtuoso lungo
l'intera filiera e basato su pra-
tiche agricole sostenibili, le
uniche in grado di produrre
un simile risultato». Il «lam-
pone rz» é il risultato di anni
diricerche effettuate nel cam-
po sperimentale aziendale at-
tivo sull’altopiano trentino
della Vigolana i cui risultati
sono trasferiti ai soci produt-
tori che li praticano nei campi
di loro proprieta. Produrre il
lampone rz, sottolineano dal-
la cooperativa, leader italiana
di settore da 40 anni, ha ri-
chiesto la somma di molte
competenze acquisite dall'in-
tero staff di ricercatori e speri-
mentatori della cooperativa
agricola. La pianta del lampo-
ne é infatti molto delicata per
sua natura. Ottenere il resi-

duo zero ha obbligato a utiliz-
zare tutte le tecniche agrono-
miche accumulate in lunghi
anni di lavoro usando metodi
di lotta naturale per ottenere,
aggiungono da Sant’Orsola,
un lampone resistente e mol-
to buono al gusto.

«Questo lampone é frutto
della naturale evoluzione del-
la nostra visione complessiva
— ha spiegato ieri presentan-
do il nuovo prodotto il diret-
tore generale della societa,
Matteo Bortolini — siamo
orientati da tempo a garantire
la sostenibilita totale della
produzione delle nostre
aziende agricole in rapporto
stretto con le esigenze di na-
turalita e salubrita espresse
dal consumatore».
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