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DOMANI LA PRESENTAZIONE
Nel Consorzio Olio Dop Monte Etna
col nuovo disciplinare altri 25 comuni

RAGALNA. Il Consorzio di Tutela dell’olio extravergine di Oliva presentera
domani, alle 16 al Palmento Arena di Ragalna, il nuovo disciplinare dell’Olio
Dop Monte Etna, pubblicato in Gazzetta ufficiale dell’Ue.

«Unrisultato fondamentale - per I'intera filiera olivicola olearia del terri-
toriodelimitato - diceil presidente del Consorzio dituteladell’olio extraver-
gine di oliva a Dop Monte Etna, Giosue Gatania -. Al'omologazione dei pro-
dotti globali dai gusti e dai sapori neutrali, contrapponiamo la qualita delle
produzioni di origine e provenienza certa, la differenziazione el’esaltazione
dei gusti, la salvaguardia delle tradizioni e delle specificita territoriali. I pro-
duttori olivicoli etnei finalmente potranno puntare a certificarelaloro pro-
duzione per affermare la qualita del prodotto in un mercato importante che
riconosce laricchezza del Vulcano Etna e del suo olio».

Dopoisalutidel sindaco di Ragalna Salvatore Chisari, interverranno Dario
Cartabellotta, direttore Assessorato Regionale dell’Agricoltura, dello Svi-
luppo Rurale e della Pesca Mediterranea e il Luigi Polizzi, direttore generale
Dipartimentodelle Politiche Europee eInternazionalie dello Sviluppo Rura-
le del Mipaff.

LaDop Monte Etna ricadrain unvasto comprensorio che circonda ad anel-
loil Vulcano Etna comprendendo pure 4 comuni del Messinese eunodell’En-
nese. «Gon il nuovo disciplinare si propone I'allargamento del territorio ad
altri 25 comuni alle pendici dell’Etna, si delimita lintero territorio ammini-
strativo dei comuni inclusi e modificano alcuni parametri acidici che rende-
vano difficile la certificazione dell’olio a Dop in gran parte del territorio. A-
desso silavori ad unastrategia promozionale che sappia esaltare e saldare in
un inscindibile connubio qualita del prodotto di eccellenza e I'identita del
territorio di appartenenza - conclude Catania -. Una strategia promozionale
chesappia rivolgersiad un consumatore sempre pillattento ai contenuti nu-
trizionali ed esigente sul profilo organolettico».

L’olio dell’Etna, definito a ragione “il principe della tavola”, & apprezzato
dagli esperti peril suo profilo organolettico caratterizzato dalla vivacita del
fruttato di oliva e delle note erbacee, accompagnate da sentori di carciofo,
pomodoroverde, talvolta dimandorlafresca e perlagradevole sensazione di
amaro e piccante.

Il Consorzio di tutela dell’olio extravergine di oliva Dop Monte Etna € nato
nel2007. Oggi conta circa45soci traolivicoltori, Confezionatorie trasforma-
tori. Nel fanno parte i seguenti comuni:

Provincia di Catania: Aci Bonaccorsi, Acireale, Aci S. Antonio, Aci Catena,
Acicastello, Adrano, Belpasso, Biancavilla, Bronte, Calatabiano, Camporo-
tondo Etneo, Castiglione di Sicilia, Catania, Fiumefreddo, Giarre, Gravina di
Catania, Linguaglossa, Maletto, Maniace, Mascali, Mascalucia, Milo, Motta S.
Anastasia, Nicolosi, Paterno, Pedara, Piedimonte Etneo, Ragalna, Randazzo,
Santa Maria di Licodia, Sant’Agata li Battiati, Sant’Alfio, San Giovanni La
Punta, San Gregorio, San Pietro Clarenza, Misterbianco, Santa Venerina,
Trecastagni, Tremestieri, Valverde, Viagrande, Zafferana, Riposto.

Provincia di Enna: Centuripe.

Provincia di Messina: Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone,
Santa Domenica Vittoria.
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