Semestrale Data

11-2021
151

Foglio 1

Pagina

consiglia

REGIONE DELVENETO

PS

12, 30

FONDO EUROPEQ AGRICOLO PER LO SVILUPPO RURALE: L'EUROPA INVESTE NELLE ZONE RURALI

[l Consorzio per la Tutela dal 1983 tutela la tracciabilita

del Monte Veronese Dop

UN FORMAGGIO

DAL SAPORE ANTICO

In un‘area prevalentemente monta-
na, ricca di fertili pascoli, che vanta
un‘antica tradizione di allevamento
del bestiame, di alpeggio e di pro-
duzione di latte e formaggio, nasce il
Monte Veronese, un formaggio italia-
no a denominazione di origine pro-
tetta, tipico della regione del Veneto.
La zona di provenienza del latte, del-
la sua trasformazione e della stagio-
natura del formaggio é situata nella
parte settentrionale della provincia di
Verona.

Il Monte Veronese Dop é prodotto
attualmente in due tipologie: Mon-
te Veronese “latte intero” e Monte Ve-
ronese ‘dallevo’, entrambe prodot-
te esclusivamente con latte di vacca,
non si distinguono solo dal sapore,
ma anche da due diverse e specifi-
che modalita di lavorazione: il primo
e prodotto con latte di vacca intero,
mentre il secondo con latte di vac-
ca parzialmente scremato. Entrambi
sono provenienti da una o due mun-
giture consecutive.

Con la finalita di garantire che solo il
formaggio che rispetta il disciplina-
re di produzione sia venduto come
Monte Veronese Dop, nel 1983 e nato
il Consorzio per la tutela del formag-
gio Monte Veronese Dop, realta as-
sociativa tra produttori di formaggio

e stagionatori, gia attiva sul territo-
rio veronese in forma volontaria da-
gli anni Settanta.

‘Il Consorzio per la Tutela del For-
maggio Monte Veronese - spiega il
presidente Alfonso Albi - non ha sco-
pi di lucro e si propone di difende-
re, tutelare e favorire la produzione
e il commercio del formaggio Mon-
te Veronese Dop, nelle varie tipolo-
gie e stagionature, e I'uso della sua
denominazione. Promuove e orga-
nizza iniziative per salvaguardare la
tipicita e le caratteristiche peculia-
ri del formaggio Monte Veronese, at-
traverso l'informazione, la divulgazio-

ne e la partecipazione a eventi, fiere e
degustazioni”. Quali gli obiettivi per
il futuro? "Continuare a valorizzare i
metodi tradizionali dei caseifici soci
- prosegue il presidente - che sono
tutti a conduzione familiare e il terri-
torio dei Monti Lessini, un paesaggio
incontaminato che conserva anco-
ra la purezza dei suoi pascoli. Uinte-
resse e di partecipare a eventi sem-
pre piu lontani ed esportare il Monte
Veronese Dop in pil paesi, per far co-
noscere di piu le sue qualita anche
all'estero”. Una bella realta produttiva
in forte aumento e destinata ancora
ad aumentare. “Nel 2020 - conclude
- sono state prodotte circa 116 mila
forme della nostra specialita: negli ul-
timi dieci anni la produzione totale &
aumentata di circa il 50%"

Il Consorzio rappresenta otto
caseifici che producono Monte
Veronese Dop: Menegazzi di
Erbezzo, Gardoni di Rovere
Veronese, Achille di Velo Veronese,
Morandini di Ebezzo, Giulia di
Sant’Anna d'Alfaedo, Albi di Velo
Veronese, Artigiano Gugole Dario
di San Giovanni llarione

e La Casara di Ronca
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