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DUE DOCG E OTTO DOC NEL PATRIMONIO DEL CONSORZIO ALTO PIEMONTE

Dieci denominazioni protette certificanc
avoro e rispetto per la cultura dei territori

FILIPPO MASSARA
NOVARA

iccoli produttori
hanno custodito
una tradizione che
rischiava di spari-
re nel secondo Do-
poguerra. Con il
processodiindustrializzazio-
ne,’Alto Piemonte abbando-
no gran parte dei suoi vigne-
ti. Conservarne le tracce ha
contribuito a rilanciare negli
ultimi anni il comparto, che
si sviluppa puntando sulla
qualita dei propri prodotti e
sull’export. Dal 1999 i vini
delle province di Novara,
Vco, Biella e Vercellisono va-
lorizzati e promossi dal Con-
sorzio di tuela Nebbioli Alto
Piemonte.

Dieci le denominazioni
protette: due sono Docg (Gat-
tinara e Ghemme), otto inve-
celeDoc.

Bocadoc

La zona dove sorgono i suoi
vigneti comprende cinque co-
muni: Boca, Cavallirio, Gri-
gnasco, Maggiora ePrato Se-
sia, tuttiin provincia di Nova-
ra.Nel 1300 il cronista locale
Pietro Azario defini il Boca
«rinomato sin dall’antichita»
enumerose testimonianze ci-
tano fornituredirossoallear-
mate spagnole che dal Pie-
monte si spostavano per oc-
cuparelalLombardia. Questo
vino si produce con una base
Nebbiolotrail 70 eil 90%. Se-
condo il disciplinare sono
ammesse Uva rara e Vespoli-
na, da sole o congiuntamen-
te, fino a un massimo del
30%.Dal 1969&Doc.

Bramaterradoc

Veniva ribattezzato «Vino
deicanonici» perché era mol-
to gradito alla curia vercelle-
se. Ancora oggi sorge in un
territoriodisette centridell’a-
rea collinare vicina al parco
naturale delle Baragge: Bru-

snengo, Curino, Masserano,
Sostegno e Villa del Bosco
(Biella), Lozzolo e Roasio
(Vercelli). La sua origine sa-
rebbe legata alla liberazione
dei servi della gleba, che ini-
ziarono a coltivare la vite. Il
nome compare per la prima
volta nel 1447 e pare voglia
significarel'affinita elavoca-
zione agricola di questo terri-
torio. Siproduce con Nebbio-
lo (50-80%), piu eventuale
Croatina (massimo 30%),
Uvarara e Vespolina (massi-
mo 20%).Dal1979&Doc.

Colline novaresi doc

Primo per distacconella clas-
sifica degli imbottigliamenti
di tutto I’Alto Piemonte, in-
clude tante tipologie di vino:
dal Nebbiolo alla Vespolina,
dalla Croatina al bianco. La
sua area di produzione si in-
serisce tra i rilievi collinari
adagiati tra il Sesia e il Tici-
no, dovela coltivazione delle
vitié presente dall’epocapre-
romana. Aseconda delletipo-
logie, prevede diverse com-
posizioni. Nel caso del Bian-
co, si utilizza Erbaluce in pu-
rezza. Peri «Colline Novare-
Si» rosso, rosato e novello, la
base minima & 50% Nebbio-
lopitaltrivitigni a baccaros-
saidonei. Peri«Colline Nova-
resi» Vespolina, nebbiolo,
Uva rara, Croatina e Barbe-
ra, i rispettivi vitigni devono
essere presenti almeno

all’85% e nella quota restan-
te altri vitigni non aromatici,
idonei. E'Docdal 1994.

Costedella Sesiadoc

Siproduce sulle colline tra le
province di Biella e Vercelli,
fino al fiume Sesia. La deno-
minazione «Coste della Se-
sia» senza specificazione di
vitigno é riservata al rosso o
rosato, ottenuto da uve pro-
venienti da vigneti composti
in ambito aziendale, dai viti-

gni Nebbiolo per almeno il
50%. La tipologia Bianco si
ottiene conil 100%diErbalu-
ce. La denominazione «Co-
ste della Sesia» seguita da
una di queste specificazioni
(Nebbiolo, Croatina o Vespo-
lina) éinveceriservata aivini
prodotti con uve provenienti
dai vigneti costituiti dai corri-
spondenti vitigni per almeno
'85%.EDocdal 1996.

Faradoc

In epoca medievale era mol-
toapprezzatoda abati, vesco-
viesignorinon solo per finili-
turgici. La sua vendita assicu-
ravainfattiaireligiosiiprofit-
ti necessari per il sostenta-
mento della comunita eccle-
siastica. Oltreche aFara, que-
sto rosso viene prodotto a
Briona. Rispetto ad altri vini
dellazona,la suabase diNeb-
biolo & inferiore e puo varia-
re dal 50 al 70%. Completa-
no Vespolina e Uva rara, da
sole o in maniera congiunta,
per un massimo del 50%. E
ammesso anche ['utilizzo di
uveabaccarossa, nonaroma-
tiche, provenienti dai vitigni
idonei alla coltivazione in
Piemonte, fino al 10%. Dal
1969 éDoc.

Gattinara docg

La sua produzione si concen-
tra nell’omonimo comune in
provincia di Vercelli. I vigne-

tifuronoimpiantati dairoma-
ninelIl secoloa. C.Nel 1518
il cardinale Mercurino Arbo-
rio, marchese di Gattinara e
CancellierediCarloV,lopre-
sento alla Corte delre diSpa-
gna e lo offri durante qual-
che trattativa diplomatica.
Fu elogiato anche dallo scrit-
tore Mario Soldati. Si produ-
ce con Nebbiolo dal 90% al
100%, ma ammette Vespoli-
nafino al4%e Uvarara, com-
plessivamente non oltre il
10%. Dal 1990 & riconosciu-
tocomeDocg.

Ghemmedocg

Sinarra chein epocaromana
la sua produzione fosse cosi
consistente che la cittd di
Agamium, oggi Ghemme,
avesse come simbolo comu-
nale un grappolo d’uva e un
mazzo di spighe di grano.
Questo rosso viene prodotto
nel territorio di Romagnano
Sesia sempre sulle colline a
latodel Sesia. Loscrittore An-
tonio Fogazzaro lo cita in
«Piccolo mondo antico». Il
Ghemme si ottiene da uve
peralmeno I'85% Nebbiolo e
fino al 15% Vespolina e Uva
rara, da sole o assieme. Dal
1997 é&Docg.

Lessonadoc

E con questo vino che Quinti-
no Sella brindd al primo go-
verno dell'Ttalia unita. L'allo-
ra ministro delle finanze del
Regno ne apri una bottiglia
nelle sue tenute di famiglia
dell’omonimo comune bielle-
se, dove ancora oggi siprodu-
ce. Alcuni documenti citano
il Lessona fin dal 1500. Que-
sto rosso si compone di uve
Nebbiolo peruna quota mini-
madell'85%e offrela possibi-
lita di aggiungere uve prove-
nienti dai vitigni Vespolina e
Uvarara.Dal 1976ilLessona
ha ricevuto l'assegnazione
dellaDoc.

Sizzano doc

Ilsuoaromavenne paragona-
to da Camillo Benso conte di
Cavour a quello del celebre
Borgogna francese. Viene pro-
dottosolo a Sizzano, e comeil
Fara prevede l'utilizzo di una
quantita non cosi preponde-
rante di Nebbiolo (dal 50 al
70%). Il disciplinare stabili-
sce che a questa base vada ag-
giunta Vespolina e Uva rara,
dasole oassieme, in unaquan-
titd compresa tra il 30 e il
50%. Anche in questo caso
possono concorrere alla pro-
duzione le uve a bacca rossa,
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nonaromatiche, divitigniido-
nei alla coltivazione in Pie-
monte nella misura massima
del 10%. EDocdal 1969.

Valli Ossolane doc

La presenza del Prunent
(Nebbiolo) & accertatain Os-
sola da sette secoli. La zona
produttiva comprende i co-
muni di Beura Cardezza, Bo-
gnanco, Crevoladossola, Cro-
do, Domodossola, Masera,
Montecrestese, Montesche-
no, Pallanzeno, Piedimule-
ra, Pieve Vergonte, Premosel-
lo, Ornavasso, Trontano, Vi-
ganella, Villadossola e Vogo-
gna. Per la tipologia Rosso si
utilizzano uve Nebbiolo,
Croatina o Merlot, da sole o
assieme per almenoil 60%, e
altri vitigni a bacca bianca
non aromatici. Il Bianco ha
base Chardonnay con un mi-
nimo del 60% e altri vitignia
bacca bianca non aromatici.
Le tipologie Nebbiolo e Neb-
biolo superiore prevedono
uve Nebbiolo per minimo
I'85% e altri vitigni ammessi
a bacca nera non aromatici.
Dal2009 éDoc.—

©RIPRODUZIONE RISERVATA

. \ 4 |
Vendemmia sulle colline di Ghemme. 2) Un'edizione degli anni passati di Taste Alto Piemonteal
castello di Novara:i sommelier sono sempre protagonisti. 3) Il fascino dei vigneti €in ogni stagione
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