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L’iniziatliva. e denominazioni di origine celebrate a Bergamo da tuttii Consorzi di tutela

Pecorino romano, da 25 anni ¢ Dop

Maoddi: «E anche un formaggio green, con un basso impatto ambientale»

E tra i primi a essersi conqui-
statoil Dopcheda2sannicon-
traddistinguelasuaproduzio-
ne. Una certificazione che il
pecorino romano si porta ap-
presso, sui mereati nazionali
eOltre Oceano, un biglietto da
visita che garantisce un'alta
qualita peripalati piipreliba-
ti. Un suecesso che ha portato
alla ribalta la Sardegna, a cui
facapoquasituttalaproduzio-
ne (il restante nel Lazio e po-
chissimo in Toscana), ossia i
340mila quintali nell'ultima
campagna 2020-2021. Una
produzione che genera un fat-
turato di 500 milioni all’anno,
tanto da fare del pecorino ro-
mano Dop la seconda voce del
Pil sardo, dopo i prodotti pe-
troliferi. Tutto ha inizio nel
1951, conla firmadella conven-
zione di Stresa, momento sto-
rico per la tutela delle indiea-
zioni geografiche, primo pas-
soversolatutelainternaziona-
le dei formaggi Dop e Igp. Set-
tant’anni, i primi 70, della de-
nominazione d’origine festeg-
giati nel weekend, a Bergamo:
inprimafilailConsorzioditu-
tela del Pecorino romano
Dop, che ha celebrato questo
speciale compleanno con un
regaloaisuoiestimatorie con-
sumatori.

1 'iniziativa

«Stresa ha rappresentato
per il pecorino romano, cosi
come per altri formaggi, I'ini-
zio della sua affermazione sia
produttiva che commercia-
le», dice il presidente Gianni
Maoddi, presente con gli altri
consorzi, il sottosegretario
all’Agricoltura  Glanmarco
Centinaio e Paolo De Castro,
coordinatore S&D perla com-
missione Agri del Parlamento
europeo. Unformaggio cheva-
le anche sotto il profilo green,
essendo quello con la minore
improntaambientale, prodot-
to nel totale rispetto dell’am-
biente. Il settantesimo anni-
versario é stato festeggiato

nell'ex monastero di Astino,
durante il Dairy Culture and
Civilisation Forum, nell’ambi-
to della manifestazione “For-
me Future - Antichi saperi e
nuoveconoscenze”, un conve-
gno per ricordare la conven-
zione, firmata il primo giugno
1951, puntodipartenza- é sta-
to sottolineato - di un percor-
soche in questianni ha porta-
to il sistema delle Dopelgpa
incrementare il proprio valo-
reeconomico, socialeeterrito-
riale, divenendo pilastro fon-
damentale del settore casea-
rio nazionale.

Amico dell’ambiente

«All'interno dell'area di pro-
duziones, ricorda Maoddi, «si
¢ assistito in questi ultimi 70
anni alle sviluppo di un com-
parto che, in Sardegna, rap-
presenta oggi la seconda eco-
nomia in termini di prodotto
interno lordo. 11 valore alla
produzione, nel 2020, & stato
paria oltre 210 milioni di euro
che trasferito nel commercio
genera un valore stimato di
quasi 500 milioni di euro. Nu-
meri che fanno immediata-
mente capirela portatadelno-
stro comparto, rafforzato an-
che dall'introduzione delle
Dop che sono oggi la massima
garanziaatutela dei consuma-
torix». Sul fronte della sosteni-
bilita, la filiera Dop Pecorino
romano ¢ imbattibile:I'alleva-
mento, quasi esclusivamente
estensivo con le greggi al pa-
scolo, spesso naturale, garan-
tisce, in virtli delle preserizio-
nidel diseiplinare, oltre il 70%
della razione alimentare pro-
veniente dalla stessa zona di
origine. «Ancheglistabilimen-
ti di produzione - aggiunge
Maoddi - sono sempre pit sen-
sibili a pratiche produttive a
basso impatto ambientale,
continuano a investire nella
produzione energetica prove-
niente da fonti rinnovabili
dell'Isolax.
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