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La sfida climatica delle olive
Al via la raccolta: "Sara un olio di qualita®

GIULIAMANCINI

oglie argentee da
tronchi secolari nel
cielo, dalla fioritura
allinvaiatura una
magia, dalla raccol-
tadelle olive allamo-
litura: summa del lavoro diun
anno che fluisce nell’oro ver-
de, pregioitaliano.
LungoloStivalele olivesi co-
lorano maturando, dove non
lo hanno gia fatto, dando il via
alla nuova campagna che piu
di altre volte fa i conti con il
cambiamento climatico. «Ha
inciso moltissimo rispetto a
quella che poteva essere una
rappresentazione abbastanza
omogenea: nel periodo della
fioritura, primo appuntamen-
to di previsione, si registrava-
no in tutta Italia dati omoge-
nei e promettenti» esordisce
David Granieri, presidente di
Unaprol (Consorzio olivicolo
italiano). «Il cambiamento cli-
matico incide, ma la parte in-
frastrutturale & un elemento
importante da valutare e mi-
gliorare: non épitipossibile ge-
stire la produzione olivicola
senza avere omogeneita, so-
prattuttosenzairrigazione. La
gestione delle risorse idriche
nel prossimo futuro sara fon-
damentale». Raccontando si
soffermasulla differenza fra Si-
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cilia e Puglia, la prima si stima
tocchera un dato storico con
40milatonnellateelaseconda
una stagione poco al di sopra
dellascorsa.

Al vialaraccolta delle olive,
in alcune zone gia partita, Col-
diretti e Unaprol stimano que-
st’anno una produzione di olio
che potrebbe assestarsi intorno
ai 315 milioni di chili, secondo
le stime condotte insieme a
Ismea. Annata infausta per la
Toscana e 'Umbria con punte
di-50% perl'andamento incer-
to, gelo prima e grande caldo
poi, la Lombardia potrebbe ve-
der ridotta la produzione dal
60all’80%.

Stime daverificare conlarac-
colta, soprattuttoresae quanti-
ta, numerichemettono pensie-
ro.«I produttori devono affron-
tare un momento difficile chea
memoria loro non ¢’@ mai sta-
to» precisa Lucia Turri, presi-

dente del Consorzio dell’olio
Garda Dop esteso in quattro

province su tre regioni fra la-
ghi, valli, montagne e461 olivi-
coltori. Una difficolta che non
siinserisce nell'avvicendarsidi
annata di carica e scarica, «nel
’18una produzione ecceziona-
le ha richiesto una deroga alla
produzione di olio per far rien-
trare nella Dop 75 quintali/ha,
a dispetto dei 60 fissati, nel
20191 frantoi non hanno aper-
to». La scorsa ancora eccezio-
nale da chiedere un’altra dero-

ga, «quella del 2021 non &
un’annata di scarica ma di po-
chissima produzione: alcuni
produttori neanche stendono
le reti perché hanno tre o quat-
tro olive per pianta. Prevedia-
mo di produrre il 30% rispetto
ainostri standard, ed & unasti-
maottimisticas.

L’acqua é sempremancataa
chinon potevairrigare, mal’o-
livo regge lo stress. Parlando
con i produttori, la presidente
riferisce che ognuno adduce
fattoridiversi, dal caldoalle ci-
micioaltri patogeni: «Il proble-
mavero & che gli olivicoltori si
trovano a curare e non a fare
prevenzione, non sappiamo
cosafare perché mancano stu-
di. Avremmo bisogno di un ra-
gionamento razionale a lungo
termine: stiamo vivendo un
momentosenza unostoricos.

Dello stesso avviso Carlo Sif-
fredi, presidente del consorzio
Olio Dop Riviera Ligure, rac-
contando l'uscita da una gran-
de campagnain qualitae quan-
titd: «Stiamo affrontando la
nuova campagna con alcune
difficolta. Dire quali sarannole
qualita e quantita & prematuro,
ma possiamo dire che non sara
come lo scorso anno con 7500
quintali di olio certificabilix.
Numeriridottinelle zoneinter-
ne, verso il mare qualcosa di
piu e nelle valli dicono abba-
stanza buona. «Lasiccitahada-

e

Coldiretti e Unaprol stimano che quest'anno la produzione di olio italiano si assestera intorno ai 315 milioni di chili

to pochi problemi, piti I'allega-
gione, e non si sa se la cimice
asiatica o altro ha provocato la
cascolanellazonacostieras.
Non solo il clima che cam-
bia, ma cio che serve studiare
e affrontare, «bisognera ini-
ziare a fare conti con diverse
cose, ragionando non pil co-
me singole aziende ma in ter-
mini di comprensori per ave-
re effetti desiderati» auspica
Siffredi riferendosi alla lotta
alla mosca, «avremmo biso-
gno di una regia tecnica, ma-
gari supportata dalla regio-
ne». La Liguria si appresta a
partire e, «se per quantita e re-
sa & prematuro, il prodotto
chesifarasaradiqualita.
Pensieri che olivicotori, con-
fezionatori e frantoiani porta-
no sulle spalle ogni giorno,
“olio con sapiente arte spremu-
to/ dal puro frutto degli anno-
si olivi” scriveva D’Annunzio;
impegnati in ogni stagione a
proteggere fiori che divente-
ranno olive e olive che daran-
no olio, sfidando le avversita.
«La stagione calda da segnali
chiari: la qualita ci sara - con-
clude Granieri-. Aspettiamole
piogge diinizio ottobre perras-
sodare le olive, ma abbiamole
condizioni per una qualita ec-
cellente benchéin quantitami-
noriperavere unolio 100%ita-
liano in grado di competere
suimercatiinternazionali». —
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A crudo o per cucinare, i mille usi dell'clio
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