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I podio dell

. h,
¢ mostarde

parla solo mantovano
E adesso si punta all’'Igp

Perilsecondoanno consecu-
tivo, le mostarde mantova-
ne difattoriavinconoil palio
dellamostarda di Guastalla.
Lagara, chesie svolta dome-
nica scorsanell'ambito della
rassegna “Piante e animali
perduti”, ha fatto salire sul
podio tre aziende della pro-
vincia: al primo posto si €
classificato FrancescoFerra-
1i, titolare del “Loghino Vit-
toria” diSan Fermo; alsecon-
do Tazienda agrituristica
“Lapecoranera” di Quingen-
tole e al terzo l'agriturismo
“Lafigliadelle rose” di Pego-
gnaga. L.a gara é stata anche
l'occasione per fare il bilan-
cio di una produzione in co-
stante crescita. E per lancia-
re un appello da parte del
Consorzio agrituristico man-
tovano, che propone un’lgp
che possa tutelare il prodot-
to anche all'estero. Il risulta-
to della gara di Guastalla,
che apre 1l periodo degli ap-
puntamenti organizzati dal
consorzio per promuovere
la conoscenza e il consumo
della mostarda, € arrivato al
termine di una degustazio-
ne cieca. Sotto esame i tratti
fondamentali della mostar-
da:l'aspettoelatrasparenza
delliquidodigoverno, quali-
ta e quantita degli zuccheri,
brillantezza della frutta, gra-
dodi piccantezza, riconosci-
bilita dei caratteri peculiari
delfrutto, piacevolezza com-
plessiva.

«Questo nuovo riconosci-
mento—commentail diretto-
re del consorzio, Marco Bo-

schetti— confermala qualita
di un prodotto che ha regi-
strato in questi ultimi anni
un incremento significativo
in termini di aziende agrico-
le coinvolte e di volumi pro-
duttivi, anche grazie aunre-
golamento comunitario che
ha semplificato i requisiti
strutturali per la produzio-
ne». Le aziende agricole che
producono mostarda di fat-
toria sono una quarantina e
la produzione complessiva
siaggira sui 400 quintali. La
differenza sostanziale rispet-
to alla mestarda industriale
consiste nel rispetto del me-
todo e dei tempi tradizionali
di preparazione, nell'impie-
go di frutta locale e nell'im-
piego di olio di senape anzi-
ché aromi sintetici di sena-
pe.
Laqualita premia: ormai e
richiestaanche daclienti eu-
ropei e americani. Con l'in-
gressosuimercatiesteriarri-
va, perd, qualche guaio: «An-
che la mostarda mantovana
di fattoria —spiega Boschetti
—espessooggettodicontraf-
fazione sui mercatiesteri, so-
prattutto perché nonsié an-
cora giunti a un riconosci-
mento della sua denomina-
zione d’origine, ai sensi del-
la normativa europea. Sino
ad ora, I'unico riconoscimen-
to & quello come prodotto
tradizionale ai sensi del Dm
350/99. Per unasua maggio-
re tutela e necessario avvia-
re, urgentemente, l'iter per
un suo riconoscimento a li-
vello comunitarios. —
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