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COPROPA

Sostenibile e di qualita

la patata frinulana
punta al marchio Igp

i i

Iniziatoil percorso per il riconoscimento Igp per la patata friulana

Maura Delle Case /zoPPoLA

Un raccolto in linea con gli
anni passati per quantita,
ma superiore per qualita.
Cosi la patata friulana, che
proprioin queste settimane
€ entrata nel vivo delle ope-
razioni diraccolta, siprepa-
ra a mandare in archivio il
2021.«Una primavera mol-
to piovosaaveva fatto teme-
re il peggio, ma le piante
hannoripresobeneeillavo-
ro nei campi ha consentito
diottenere unraccoltoinli-
nea con gli anni passati e se
possibile superiore alla me-
diaper qualita».

Afareil punto e stato Pier
Vito Quattrin, presidente
della Cooperativa produtto-
ri di patate Fvg (CoProPa) —
realtache contasu 76 azien-
de, 120 ettari di superficie
coltivataa patata e una pro-
duzione complessiva di
54mila quintali — nel corso
dell'assemblea annuale che
ha offerto pure I'occasione
permettere afuocoiproget-
ti strategici che la coop ha
in cantiere, tesi al rilancio
della produzione di patata
in regione. Uno su tutti: la
corsa per l'ottenimento del
marchio europeo di Indica-
zione geografica protetta
(Igp). «Una strada — spiega
Quattrin—che abbiamo im-
boccato due anni fa e che
viene sostenuta dall’ammi-

nistrazione regionale».

Dopo aver realizzato una
complessa serie di appro-
fondimenti tecnici, analisi
fisiche ed economiche, nei
prossimi mesi la richiesta
«dovra affrontare la fase
pitl importante di esame
per l'ottenimento del mar-
chio—annunciail presiden-
te —, che intende far ricono-
scere alla patata friulana il
verovalore aggiunto, deter-
minato non solo da condi-
zioni ambientali e agrono-
miche uniche, ma anche da
unasempre pill attenta pra-
tica della sostenibilita.

Un tema caro alla coop
che lo ha declinato anche
su altrifronti. Con la certifi-
cazione Global Gap, stan-
dard comune per le buone
pratiche di gestione agrico-
la, ottenuta 'anno scorso e
attraverso la collaborazio-
ne con I'Essiccatoio Torri-
cella di San Vito al Taglia-
mento, per il riuso a scopo
energetico dell’acqua pro-
veniente dalla pelaturadel-
le patate. Natanel 1988, Co-
ProPa ha sede a Ovoledo di
Zoppola, commercializza
patate fresche a marchio
proprio o per private label
della Gdo, oltre a trasfor-
marle, pelate e a cubetti,
per il canale HoReCa e in
gnocchie frico per tuttii ca-
nali distributivi.—
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