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Via libera dalla Regione
Il Glera diventa Prosecco Doc

TALLANDINI/PAGINA18

C’¢il vialibera al Prosecco Doc
per 1.100 ettari di Glera in regione

A disposizione una ripartizione in quote non superiori ai 25 ettari per un minimo di 700 aziende

Piero Tallandini / TRIESTE

Vialibera dalla Regione al ri-
conoscimento dello status di
Prosecco Doc per 1.100 etta-
ri di Glera a terra piantati nei
quattro territori provinciali
delFriuliVenezia Giulia. A di-
sposizione una ripartizione
in quote non superiore ai 25
ettariper produttore. Abene-
ficiarne, nella nostra regio-
ne, sarannononmeno di 700
aziende, il 76% delle quali
gia produttrici di Prosecco
Doc.

Da precisare subito che la
trasformazione in Prosecco
sara concessa solo come mi-
sura temporanea e per i viti-
gni di Glera piantati fino al
311luglio 2018. Si parla dun-
quedi Glera “storico”. Analo-
go via libera & stato deciso
dalla Regione Veneto per
5.400ettaridiGlera: ne bene-
ficeranno 4.300 aziende.

Un’ottimanotizia peripro-
duttori vitivinicoli di nove
province: Pordenone, Udi-

ne, Gorizia e Trieste, Trevi-
s0, Venezia, Padova, Belluno
e Vicenza. A chiedere il pla-
cetdelle due Regioniper que-
sta misura e stato il Consor-

zio di tutela Prosecco Doc: le
avverse condizioni meteoro-

logiche hanno contribuito a
ridurre la produzione ven-
demmiale, con il rischio di
unaquantita di Proseccoinfe-
riore del 20 %, il tutto a fron-
te di unarichiesta del merca-
to peril 2021 che secondo le
stime crescera del 10 %. Ec-
co, allora, che I'unica opzio-
ne percorribile € risultata re-
cuperareivitignidi Glera.
Un’operazione da circa
100 milioni di euro comples-
sividi cui un sesto, trai 16 ei
17 milioni, considerando il
solo Friuli Venezia Giulia: un
dato che si ottiene calcolan-
do Taumento di valore per
ogni ettaro, che in base al di-
sciplinare puo produrre fino
a 18 mila chili. Un chilo d'uva
di Glera ha un prezzo che si
aggira trai 20 e i 30 centesi-
mi, mentre un chilo di Prosec-

co ha un valore almeno qua-
druplo visto che si attesta tra
1,10e1,20euro.

«Abbiamo dovuto agire in
questo modo per far fronte al
calo delle rese causato da
grandinate e gelate sia in
Friuli Venezia Giulia che in
Veneto —spiegail presidente
del consorzio Prosecco Doc,
Stefano Zanette —, tenendo
conto che anche lo scorso an-
no le rese erano state inferio-
ri. Insomma, il prodotto del-
la vendemmia 2020 non ba-
sta per il quantitativo da im-
mettere sul mercato visto
I'aumento delle richieste sti-
mato al 10 % e quindi poter
utilizzare questi seimila etta-
ri in pitl consentira di mante-
nerciin equilibrio e di evitare
una situazione di crisi, man-
tenendo inalterati i livelli di
imbottigliamento. Dasottoli-
neare che si & arrivati a que-
sta intesa grazie alla positiva
concertazione tra le associa-
zioni di categoriaele due Re-
gioni. Stiamo gia lavorando

anche per predisporre bandi
che consentano di contare su
un certo numero di ettari in
pity, premiando chi puntasul-
lasostenibilitas.

Entro fine mese laRegione
Fvg procedera con la delibe-
rachedaral’avvio formale al-
la trasformazione dei 1.100
ettari di Glera in Prosecco
Doc.

«Ladelibera che faremo sa-
ra di fatto identica a quella
dellaRegione Veneto—preci-
sa l'assessore regionale alle
Risorse agroalimentari Stefa-
no Zannier — Sicuramente
questo attingimento straordi-
nario, che vale solo per que-
st’anno, rappresenta una
grossa opportunita per i no-
stri produttori, poi il risulta-
to finale dipendera, ovvia-
mente, dal mercato. Secon-
doinostricalcoli, tral’altro —
concludel’assessoreregiona-
le —, la quota di ettari previ-
sta dovrebbe esaurirsi gia
con gli impianti risalenti al
2017».—
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La recente decisione della
Commissione europeadiac-
cogliere la domanda della
Croazia per la tutela del
Pro$ekha provocatounarea-
zione sdegnata nel Nordest
italiano, dove si teme un at-
taccoal Proseccoe, piiin ge-
nerale, al Made in Italy. Se-
condo lo storico Fulvio Co-
lombo, autore di numerosi li-
bri sul Prosecco, «oggi il
Prosek croato & una sorta di
fossile enologico. Ha caratte-
ristiche molto simili a quelle
del primo Prosecco, non es-
sendosi_“evoluto” in spu-
mante. E dunque figlio della
cultura veneta in Dalmazia,
del passato comune che ha
legato a lungo Venezia e

LO STORICO

«[l Prosek?
E del tutto
diverso
dal nostro»

Fulvio Colombo

gran parte della costa croata
allinterno della Serenissi-
ma. Quindi, il Prosecco no-
strano, contemporaneo, € il
Prosek sonodue vinicomple-
tamente diversi». Secondo
Colombo, «la polemica & fi-
ne a sestessa. Non solo éim-
possibile confondere idue vi-
ni, ma il Pro$ek ha una pro-
duzione limitatissima e le
sue esportazioni sono pari a
zero. Al contrario, il Prosec-
coéunmarchionotointutto
il mondo e con un trend in
continuacrescita (500 milio-
ni di bottiglie vendute nel
2020, ndr). ALondra cisono
pub che lo servono alla spi-
na, in Francia é sempre pill
popolare».—
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