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#DOPIGPFUTURO

Oggi I'agroalimentare ¢ al centro di un grande progetto di
innovazione e transizione ecologica, che coinvolge tutta la filie-
ra: le imprese e i rappresentanti del settore, i consumatoti e i cittadini
chiamati 2 modelli di consumo sostenibile e, non da ultimo, la ristorazione,
punto di contatto tra la produzione e il consumo, luogo in cui i cittadini sono
chiamati a concretizzare le proptie scelte.

In Sicilia i prodotti di qualita tertitoriale DOP IGP, come I’Arancia Rossa di Sicilia IGP,
il Ragusano DOP, il Cioccolato di Modica IGP , il Ficondindia dell’Etna DOP e tutti gli

/
distribuzione e consumo e per fatlo ¢ fondamentale promuovete il confronto tra tutti V

alti, ricoprono un tuolo priotitario nell’educare a un nuovo paradigma di produzione,

gli anelli della filiera e in patticolare con i giovani — nuovi cittadini e fututi consumatori Toni Scilla

— che satanno i veti interpreti del nuovo sistema di valoti. E quanto ¢ avvenuto in occa- Assessore Agticoltura
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dai giovani protagonisti della produzione agroalimentare di qualita della regione.
Andrea Bonina - Ficodindia dell’'Etna DOP

Scommettere sull’economia circolare con la riutilizzazione dei matetiali di scatto dei
cicli produttivi agroalimentati, riducendo al massimo gli sprechi e ottenendo prodotti
di alta qualita. Andrea Bonina, direttore generale di Bionap, racconta il successo dell’a-
zienda creata dal padte Francesco nel 1997, che producendo estratti botanici dai sot-
toprodotti di piante e frutti siciliani come PArancia Rossa di Sicilia IGP o il Ficodindia
dell’Etna DOP: “Quella che comunemente ¢ chiamata in siciliano ‘pala’ ¢ lesempio pit
emblematico dello scarto del ficodindia. Quando prima del 2005, mio padtre andava
chiedete ai coltivatoti se eta possibile fornitci i cladodi, proptio non tiuscivano a capite
cosa ci si potesse fare con quelle pale che ritenevano solo uno scarto”.

Marilena Migliore - Cioccolato di Modica IGP

Il Cioccolato di Modica IGP e la sua particolare lavorazione che mantiene integti i
cristalli di zucchero assicurando la tipica consistenza granulosa e friabile apprezzata
in tutto il mondo, al centro della scelta di Matilena Migliotre, studentessa dell’Istituto
Albetghiero Principi Gtimaldi di Modica. Una scelta di vita: prepatarsi per diventare
custode di questa arte. “Ho capito 'importanza di legate un prodotto al luogo dopo
aver visto quanto ¢ determinante associate il nome del nostro Cioccolato alla citta di
Modica. Tante attivita ruotano attorno a questa produzione, dal turismo alla cultura,
creando occupazione pet i giovani come me che adesso possono costruirsi un futuro
intetessante anche nella propria terra”.

Debora Cavarra - Olio Sicilia IGP

Ha le idee chiate la pit giovane della famiglia Cavarta, impegnata a dimostrare che oggi
una scelta green ¢ possibile, con l'attivita nella sua Azienda Terraliva, situata nel cuote
dei Monti Iblei dove produce olio extravergine di oliva Sicilia IGP (ma anche cettifica-
to Biologico, Kosher e Halal) unicamente con spremitura a freddo di olive taccolte a
mano. Ecosostenibilita come vero valore aggiunto: tracciabilita e blockchain, packaging
ecosostenibile, bottiglie riutilizzabili — che acquistano nuova vita, con pochi materiali
da smaltire al momento della raccolta differenziata — e pit leggere per ridutre i costi di
esportazione e le emissioni di CO2 nei trasporti.

Michelangiolo Arena - Arancia di Sicilia IGP

La produzione di Arancia Rossa di Sicilia IGP ¢ una delle attivita principali dell’ Azien-
da di Michelangiolo Arena, erede dei sapeti locali tramandati dalla sua famiglia da pin
generazioni. I suo obiettivo primatio € quello di seguire i ritmi della natura, al fine di
garantite elevat standard di qualita e la certificazione biologica dei prodotti. Le arance
certificate IGP vengono confetite a Oranfrizer, la maggiore filiera di agrumi della
Sicilia, che assieme allo spin-off Oranftizer Juice, produce e distribuisce spremute di
agrumi e altri frutti. I frutd raccolti da Arena vengono presi in custodia da Oranfrizer
subito dopo la raccolta, pet poi essete lavorati e distribuitli in Italia e all’estero.
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