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Approvato il nuovo disciplinare. Nel 2022 la prima vendemmia. Si aspetta il via dalla Ue

Ed ecco il Moscato Bianco Docg Canelli

11 territorio di Langhe-Roero e
Monferrato, patrimonio Unesco,
si arricchisce di un nuovo vino, fi-
glio di un’antica tradizione, il Mo-
scato bianco Docg Canelli.

1l Consorzio dell’Asti Spumante
e del Moscato d’Asti Docg ha sup-
portato i produttori canellesi in
questa avventura, facendosi por-
tavoce della loro richiesta e final-
mente, da qualche giorno, il Co-
mitato Nazionale Vini Dop e Igp

sciﬁl' are della nuova Docg Ca-
nelli. Ha preso percio il via 'iter
normativo che, nel 2022, rendera
possibile la prima vendemmia. La
procedura prevede che, a segui-
to della pubblicazione in Gazzet-
ta Ufficiale del nuovo disciplinare
‘Canelli’, che ne sancisce la nasci-
ta, spetti poi all'Unione Europea
approvare in via definitiva la nuo-
va Docg, stabilendone di fatto la
relativa protezione.

Lorenzo Barbero, Presidente
del Consorzio dell’Asti Spumante
e del Moscato d’Asti Docg, com-
menta cosi la notizia “La nuova
denominazione rappresenta sicura-
mente un’ulteriore opportunita di
crescita qualitativa per i produtto-
ri di una zona storica come quella di
Canelli”.

Prosegue poi entrando nel det-
taglio “La Docg Asti si suddivide in
due tipologie: Asti spumante e Mo-
scato d’Asti; a sua volta, il Mosca-
to d’Asti ricomprende tre sottozone
di r‘;{en'mento: Canelli, Strevi e San-
ta Vittoria d’Alba. Da 20 anni i pro-
duttori canellesi desiderano trasfor-
mare la sottozona prevista dal di-
sciplinare in una vera e propria de-
nominazione, distinta dal Moscato
d’Asti. Con il supporto del Consor-
zio, hanno percio prodotto la docu-
mentazione necessaria per il ricono-
scimento della Docg Canelli.”.

Illustra anche le peculiarita terri-
toriali della nuova denominazione,
affermando “Il processo di vinifica-
zione della Docg Canelli é lo stesso
che porta alla produzione del Mo-
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scato d’Asti ma nello specifico viene
enfatizzato l'aspetto del territorio di
provenienza, particolarmente voca-
to dal punto di vista qualitativo.”.
Flavio Scagliola, membro del di-
rettivo dell’Associazione Produt-
tori Canelli e Vice Presidente del
Consorzio dell’Asti spumante e
del Moscato d’Asti Docg afferma
“A vent'anni dalla nascita dell’Asso-
ciazione, la secolare tradizione viti-
vinicola di Canelli avrd, finalmente,
il proprio definitivo riconoscimento”.
Chiarisce poi le caratteristiche
specifiche del vino, raccontan-
o “Quando noi produttori siamo
partiti con quest avventura, abbia-
mo fatto alcune degustazioni alla
cieca per capire se il nostro vino si
differenziasse dagli altri ed effetti-
vamente abbiamo constatato che
era {acilmente individuabile. Le
peculiarita del territorio in cui na-
sce, con terreni calcarei ed altitudi-
ni che permettono escursioni termi-
che giornaliere abbastanza rilevan-
ti, sono fattori unici che esaltano
rofumi ed aromi del prodottc:iﬁna-
e (come ad esempio i sentori di sal-
via e rosmarino). A differenza del
moscato storico, che andava consu-
mato giovane, questi nuovi vini du-
rano nel tempo. Il disciplinare pre-
vede infatti anche una versione ‘Ri-
serva’ (3/5 anni di invecchiamento
in bottiglia), che da vita ad un vino
completamente diverso da quelli a
cui siamo abituati, con caratteristi-
che organolettiche specifiche, adatte

anche ad un abbinamento con pe-
sce crudo e formaggi.”.

Fa inoltre un breve excursus sto-
rico, per spiegare come si ¢ giunti
alla nuova Docg “Nel ‘94 nasceva
la Docg Moscato. Qualche anno
pits tardi & stata voluta la sottozo-
na, che ha visto la sua prima ven-
demmia nel 2012. Nel 2019 & sta-
ta presa la decisione di un passag-
Eio da sottozona a Docg Canel-

i, creando un comitato tecnico
di promozione della nuova Docg,
approvata appunto in questi gior-
ni.” e prosegue “Il progetto del Ca-
nelli é quimgﬁglio i quei primi osti-
nati agricoltori, legati ai loro vigne-
ti, i soli autorizzati a produrre que-
sto vino unico. La ristretta area di
pertinenza, soggetta ad una geolo-
calizzazione specificamente precisa-
ta nel disciplinare, & il territorio de-
limitato dalle acque di Belbo, Tinel-
la e Bormida. ;? momento sono ol-
tre 40 le aziende produttrici di uve
che, nell’'ambito della denominazio-
ne Asti Docg, rivendicano il proprio
Moscato d’Asti Docg come sottozo-
na Canelli, per oltre mezzo milione
di bottiglie. Attualmente chi appar-
tiene alla sottozona pué catalogare il
vino prodotto come Moscato d’Asti,
Moscato D’Asti Canelli o Asti Spu-
mante ma quando la Docg sara J;[ﬁ-
nitivamente agprovata da Bruxelles,
le regole cambieranno e chi possiede
un vigneto nel territorio, potra pro-
durre Docg Canelli.”.

Conclude infine confermando
“La Docg Canelli sara sotto la tute-
la del Consorzio, che I’ha accompa-
gnata durante tutto il suo percorso e,
perché no, potrebbe essere un buon
traino per tutti gli altri prodotti.”.

Alla preziosa collana di prodotti
‘made in Canelli, oggi si aggiunge
una nuova perla, che stuzzica tut-
ti i sensi, portando con sé il colore
verde di colline che paiono dipin-
te, I'esplosione dei profumi del-
la campagna ed un gusto che rac-
chiude l'unicitd di un territorio
nato per fare vino!

> Stefania Castino
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