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Il sito tracciabilita di Valfrutta
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Laloce rappossentotin

LE TUE PESCHE

TTIMALI PER LA GGUALTA DLGL

Con un Qr-code ti godi la Romagna
mentre mangi una buona pesca

Lidea di Valfrutta, uno dei piu grandi marchi del settore. Grazie alla tracciabilita, consentira
a tuttii consumatori di conoscere l'intera filiera del frutto che stanno per acquistare

RAVENNA

E nel 1898 che nasce a Massa-
lombarda, in Provincia di Ra-
venna, il primo impianto di pe-
sco. E da quella coltivazione,
oggi,distradasen’éfattatantae
passa attraverso due delle 4 Igp
italiane, quelle della pesca e
della nettarina di Romagna. Un
riconoscimento che é arrivatoe-
sattamente 100 anni dopo (nel
1998) e che testimonia la quali-
tadellasua produzione. Di sicu-
ro, a fine Ottocento, quel colti-
vatore romagnolo mai avrebbe
potuto immaginare che la trac-
ciabilita delle sue pesche sareb-
be stata possibile grazie a un
mondo tutto digitale. Eppure

LAPESCA
DIROMAGNA

E facile da riconoscere
perlabuccia vellutata,
lapolpasuccosa
eprofumata.

Pud essere a pasta
bianca o gialla

LEPESCHE
NETTARINE

Sono piti conosciute
nel mercato comele
3 9

pesche noci”: hanno
labuccialiscia e, come
le altre, hanno polpa
gialla o bianca

Valfrutta, uno dei pitt grandi
marchi del settore, ha deciso o-
ra di puntare sul Qr code per le
sue pesche. Grazie alla traccia-
bilita, consentira a tutti i consu-
matori di conoscere l'intera fi-
liera del frutto che stanno per
gustare.

«Lanostra e da sempre una
grande filiera agricola, non ci
siamo inventati nulla se non
provare adare il giusto risalto ai
nostri soci produttori», spiega
Pier Paolo Rosetti, direttore ge-
nerale di Conserve Italia, il con-
sorzio proprietario del marchio
Valfrutta. «Vogliamo rendere la
filiera agricola cooperativa
sempre pill trasparente agli oc-
chidei consumatoriche potran-
no ora conoscere gia sul punto
vendita, nel giro di pochiistanti,
la storia che si cela dietro le sin-
gole referenze, dall’agricoltore
che ha prodotto quella frutta a
tutte le informazioni sull'azien-
daagricola, lavarietd, il periodo
di raccolta, lo stabilimento e la
data dilavorazione», aggiunge.

1l progetto di tracciabilita
coinvolge in questa prima fase
le confezioni di pesche in pezzi
Valfrutta, sia in vetro che in ba-
rattolo di latta. Il Qr Code pre-
sente in etichetta accanto alla
scritta “Scopri la mia origine”,
una volta inquadrato con uno
smartphone, consente di acce-
dere alla sezione tracciabilita
delsito www.valfrutta.it; a que-
sto punto, una volta inserito il
codice univoco riportato in con-
fezione (sulla latta o sul bordo

della capsula), si aprira una pa-
gina web nella quale il consu-
matore potra trovare tutte le in-
formazioni sul prodotto, sull’a-
gricoltore che ha coltivato quel-
le pesche, sul territorio di riferi-
mento. E possibile accedere alle
stesse informazioni anche a-
prendo la sezione tracciabilita
del sito di Valfrutta e inserendo
il codice univoco, senza utiliz-
zare il Qr Code. Sono piu di
trenta le aziende agricole socie
delle cooperative di Conserve I-
talia attualmente coinvolte nel
progetto di tracciabilita delle
pesche in pezzi, presenti preva-
lentemente in Romagna. Le a-
ziende agricole interessate dai
diversi lotti di produzione ven-
gono geolocalizzate ed & cosi
possibile conoscerle grazie a fo-
tografie e filmati e persinoattra-
versoil ricorso ad aneddotie cu-
riosita sullattivita dei soci agri-
coltori. Completano il quadro
informazioni relative all’area
geografica di riferimento, con
consigli su eventi, sagre o mo-
stre, con l'obiettivo di promuo-
vere tutto il territorio circostan-
te.

Ma quali sono le caratteristi-
che della pesca di Romagna?

E facile dariconoscere a causa
dellasuabucciavellutata, lasua
polpa succosa e profumata. Puo
essere sia a pasta bianca sia a
pasta gialla, con venature rosse
vicino al nocciolo. Le nettarine,
invece, sono pill conosciute nel
mercato come le “pesche noci”:
hanno la buccia liscia e, come le

Pesche nettarine

altre, hanno polpa gialla o bian-
ca. Diversi sono i Comuni che
producono queste Igp: in pro-
vincia di Ravenna sono Alfonsi-
ne, Bagnacavallo, Bagnara di
Romagna, Brisighella, Casola
Valsenio, Castel bolognese,
Cervia, Conselice, Cotignola,
Faenza, Fusignano, Lugo, Mas-
salombarda, Ravenna, Riolo
Terme, Russi, S.Agata sul San-
temo, Solarolo; in Provincia di
Forli-Cesena sono Bertinoro,
Castrocaro Terme, Cesena, Ce-
senatico, Dovadola, Forli, For-
limpopoli, Gambettola, Gatteo,

Longiano, Meldola, Mercato
Saraceno, Modigliana, Montia-
no, Predappio, Roncofreddo,
Savignano sul Rubicone; in Pro-
vincia di Bologna sono Borgo-
Tossignano, Budrio, Casalfiu-
manese, Castelguelfo, Castena-
so, Fontanelice, Granarolo del-
IEmilia, Imola, Medicina, Mi-
nerbio, Molinella, Mordano. La
produzione é anche nella Pro-
vincia di Ferrara, con i Comuni
di Argenta, Cento, Codigoro,
Massa Fiscaglia, Poggio Renati-
co, Portomaggiore, S.Agostino,
Tresigallo, Voghiera.
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